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Cditorial
Liebe Lehrerin, lieber Lehrer.

Noch vor hundert Jahren war Deutschland ein Agrarland.
38 Prozent der Erwerbstatigen arbeiteten in der Landwirtschaft.
Mit zunehmender Industrialisierung und mit der Entwicklung des
Dienstleitungssektors sank der landwirtschaftliche Erwerbsanteil kon-
tinuierlich und betrug Anfang des 21. Jahrhunderts nur noch gut zwei
Prozent. Im Zuge dessen entfremden sich nicht nur Kinder und Jugend-
liche, sondern auch Erwachsene immer weiter von der Landwirtschaft.
Viele Menschen erfahren heutzutage nur aus zweiter Hand, wie die
landwirtschaftliche Produktion funktioniert. Die Medien bieten dabei
gelegentlich ein verzerrtes und polarisierendes Bild der Wirklichkeit. Le-
bensmittelskandale, wie z.B. in diesem Jahr der Dioxin-Skandal und die
EHEC-Krise, verunsichern die Verbraucher.

Zwei Themen, die immer wieder zu kontroversen Diskussionen fihren
und bei denen die Landwirte in der Kritik stehen, sind chemischer Pflan
zenschutz und Nutztierhaltung. Dazu bieten wir Ihnen in diesem Heft
Unterrichtsbausteine an, die gute AnknUpfungspunkte fiir den Unter-
richt in der Sekundarstufe bieten. Welche Chancen der Lernort Bauern-
hof besonders fur altere Jugendliche bietet, erfahren Sie ab Seite vier.
Weitere Themen bericksichtigen speziell die Grundschdler. Zum einen
kénnen die Kinder mit der Kuh Karlotta die abwechslungsreiche Welt
der Milch erkunden. Zum anderen lernen sie mit dem Frihstickshaus
und dem Pausenbrot-Baukasten, wie ein optimales Frihstlck zusam-
mengesetzt ist. Zu dem Unterrichtsbaustein ,, Auf zum Frihstick!”
steht fir Sie umfangreiches Zusatzmaterial im Internet unter
www.ima-lehrermagazin.de bereit.

Wir wiinschen lhnen eine interessante Lektire, die lhnen
die Landwirtschaft bestimmt ein Stlick ndherbringt.

lhre i.m.a
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Vorbeigeschaut

und nachgefragt
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Uber Chancen, Wege und

Kooperationen

Fiir die Primarstufe und Sekundarstufe | bieten landwirtschaftliche Betriebe
ein breites Angebot, das Kindern Leben und Arbeiten auf einem Bauernhof
nadherbringt. Auch bei Lehrkraften ist der Bauernhof ein beliebter auBerschu-
lischer Lernort fiir Klassen dieser Altersgruppe. Was muss jedoch geschehen,
damit der Bauernhof auch fiir Jugendliche der Sekundarstufe Il als interes-

santer Lernort entdeckt wird?

Lernort Bauernhof

als Chance

Die Landwirtschaft erfullt vielfaltige Auf-
gaben und ist zugleich kritischen Debat-
ten ausgesetzt. Immer weniger Men-
schen kennen die landwirtschaftlichen
Produktions- und Verarbeitungsprozesse
aus eigener Anschauung. Dies ist nétig,
um die Probleme und Herausforderun-
gen der Landwirtschaft angemessen be-
urteilen zu kdnnen.

Auch die Schulen stehen vermehrt in der
offentlichen Diskussion und sind gefor-
dert, sich den veranderten Bedingungen
des Arbeitsmarkts, der Globalisierung
und anderen Herausforderungen zu
stellen. Lebensnahe Lernorte mit Hand-
lungsmoglichkeiten und kompetenzori-
entierte Unterrichtsformen gewinnen so
an Bedeutung.

Durch den auBerschulischen Lernort
Bauernhof kénnte das Problem des einen
zur Chance fir den anderen werden. Seit
Jahren gibt es eine groBe Zahl bewahrter
Angebote fir Kinder der Primar- und Se-
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kundarstufe I. Demgegentber bestehen
fur die Oberstufe kaum Angebote.

Moglichkeiten fiir
Jugendliche und Landwirte
Gerade fur diejenigen, die kurz vor dem
Eintritt ins Berufsleben oder Studium ste-
hen, bietet sich die Landwirtschaft als
Lernort an. Jugendliche kénnen bei der
Mitarbeit auf dem Hof eigene Erkenntnis-
se und Erfahrungen erwerben. Sie haben
dabei die Méglichkeit, Probleme und Ab-
hangigkeiten zwischen Verbraucherver-
halten und Produktionsmethoden sowie
Fragen der Agrarpolitik zu analysieren und
zu bewerten, sich Wissen zu diesen Pro-
blemkomplexen anzueignen, Lésungsvor-
schlage zu erarbeiten und deren Wirksam-
keit im handelnden Tun zu Uberprifen.
Auch die Betriebe profitieren von Schi-
lern der Sekundarstufe IIl. Diese kénnen
in Projekten, Recherchen und Feldstudi-
en ein dem Landwirt dienendes Hand-
lungsergebnis liefern. Beispiele hierfiir
sind Schuler-Cafés, in denen sie Produkte

Der Autor, Diplom-Forstingenieur und Umwelt-
padagoge M.A. Lars Paschold ist Dozent im Bil-
dungsseminar Rauschholzhausen. Sie erreichen
ihn unter L.Paschold@bne-projekte.de.

vom Hof verkaufen, oder Internetauftrit-
te, die von Schulern fur landwirtschaftli-
che Betriebe erstellt werden. Die Schuler
kénnen auch eine Facharbeit mit land-
wirtschaftlichem Thema schreiben oder
einen Ausbildungs- oder Praktikumsplatz
auf dem Betrieb finden.

Fortbildungen und
Kooperationen als Basis

Die Tatsache, dass es wenige Angebote
fur die Sekundarstufe Il gibt und vorhan-
dene Angebote kaum genutzt werden,
bildete die Grundlage fur eine Masterar-
beit an der Universitat Rostock. Die Er-
gebnisse zeigen, dass gemeinsame Fort-
bildungen fur Lehrkrafte und Landwirte
sowie langfristig angelegte Kooperati-
onen zwischen beiden Partnern grund-
legende Bedingungen zur ErschlieBung
des Lernorts Bauernhof fir die Sekun-
darstufe Il sind.

Gemeinsame Fortbildungen helfen, be-
stehende Vorbehalte abzubauen, auf die
Arbeit am Lernort Bauernhof vorzuberei-

lebens. mittel.
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Lehrkrafte und Landwirte vernetzen sich wéhrend der gemeinsamen Fortbildungen — so kénnen
padagogisches und landwirtschaftliches Wissen sowie Erfahrungen bestens ausgetauscht werden.

ten sowie den gemeinsamen Austausch
zu fordern. Die Landwirte lernen, wie
man Wissen an Jugendliche vermittelt,
wahrend die Lehrkrafte lernen, sich den
Bauernhof fur padagogische Angebote
zu erschlieBen. Nicht zuletzt geht es fur
beide darum, soziale und personliche
Kompetenzen, aber auch Schltsselkom-
petenzen fir die Bildung fur nachhaltige
Entwicklung zu erwerben.

Modellprojekt in Hessen

Um die wissenschaftlichen Erkenntnis-
se in die Praxis zu transferieren, ist im
nachsten Jahr ein erstes Modellprojekt in
Hessen geplant. An drei Wochenenden
werden das handlungsorientierte Arbei-
ten in Kleingruppen und der Austausch
zwischen den Teilnehmenden einen
breiten Raum einnehmen. Dabei sollen
Landwirte und Lehrer immer wieder in
die Rolle der Schiler wechseln und im
Anschluss die dabei gewonnenen Erfah-
rungen reflektieren. Die Teilnehmenden
erhalten zwischen den Prasenzphasen
die Moglichkeit, ihr erworbenes Wissen
in die Praxis zu transferieren und sich
ein individuelles Programmangebot fur
die Sekundarstufe Il zu erarbeiten. Die-
ses kann am Ende der Fortbildung den
anderen Teilnehmenden vorgestellt und
gemeinsam besprochen werden.
Weitere Lehrer-Landwirt-Schulungen
sind geplant. Wenn Sie an einer solchen
Fortbildung interessiert sind oder hier-
zu weitere Informationen winschen, so
kdnnen Sie sich an den Autor wenden.

Vereinigt im Tandem

Ein Tandem aus Lehrkraft und Land-
wirt ist eine Form der interdisziplindren
Kooperation, die geeignet ist, um Un-
terricht und Aktion, Theorie und Praxis

lebens. mittel.
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sowie Wissensvermittlung und Anwen-
dung bestméglich zu verbinden. Dabei
Ubernimmt die Lehrkraft die Fihrung
im Tandem, wenn es im Lernprozess um
padagogische Themen und um die lehr-
planbezogene Aufbereitung der Inhalte
geht. Umgekehrt leitet der Landwirt das
Tandem, wenn im Lern- und Kooperati-
onsprozess landwirtschaftliche Themen
zu bearbeiten sind.

Potenzial von Kooperationen
Durch die Kooperation im Tandem wird
neben einer groBen Verbindlichkeit auch
ein groBes Wissen voneinander und
Vertrauen zueinander aufgebaut. Das
sichert nicht nur langfristige Angebote,
sondern unterstltzt auch deren qualita-
tive Weiterentwicklung.

Links und
Literaturempfehlungen

= Eine umfangreiche Literaturliste
kann beim Autor angefordert
werden.

= Lernort Bauernhof:
www.lernenaufdembauernhof.de

= Bundesarbeitsgemeinschaft Lern-
ort Bauernhof: www.baglob.de

Landwirte, die ihren Hof fur die Sekun-
darstufe Il 6ffnen, werden feststellen,
dass die Anspriche der Jugendlichen
an ihr Angebot hoch sind — denn fur sie
steht weniger das Erleben als vielmehr
das Lernen und Forschen im Vorder-
grund. Aber gerade das kann das Inte-
ressante an der Zusammenarbeit sein,
denn es bietet dem Hof die Chance,
dass ihm die Ergebnisse aus Projekten
und Untersuchungen selbst zugutekom-
men. Zudem koénnen sich durch diesen
Kontakt TUren zu einer umfassenderen
Zusammenarbeit mit Schulen und deren
Netzwerken &ffnen.

Lehrkrafte der Sekundarstufe Il haben
mit den schulischen Rahmenbedingun-
gen und der fehlenden Verankerung
im Curriculum zu kampfen. Deshalb
liegt fur sie die Herausforderung darin,
dem Landwirt ihre Anforderungen an
das auBerschulische Angebot genau zu
formulieren, damit sie es zeitlich und
thematisch passend in den Unterricht
integrieren kénnen. Eine kontinuierliche
Zusammenarbeit mit einem Landwirt hat
den Vorteil, in den Folgejahren auf die
gemachten Erfahrungen zurlckgreifen
und das Angebot nach und nach verbes-
sern zu kénnen.

Fur Schiler der Sekundarstufe Il bietet der Lernort Bauernhof vielfaltige Moglichkeiten, z.B. verschie-

dene Produktionsmethoden selber kennenzulernen.

©i.m.a 2011
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Unterrichtsbaustein
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Entdecke mit Kuh Karlotta die

Milchvielfalt!

Milch, Kakao, Quark, Joghurt & Co. sind bei den meisten Kindern beliebt -
und das aus gutem Grund. Milchprodukte lassen sich vielseitig zubereiten
und sorgen immer wieder fiir neue Geschmackserlebnisse. AuBerdem enthal-
ten sie viele Nahrstoffe, die fiir den Aufbau unseres Kérpers notwendig sind.
Die Ernahrungsexperten der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung (DGE)
empfehlen, taglich drei Portionen Milchprodukte zu verzehren. Mit diesem
Unterrichtsbaustein konnen Grundschulkinder gemeinsam mit der Kuh Kar-
lotta die abwechslungsreiche Welt der Milch erkunden.

Sachinformation:

Fitmacher Milch

Milch liefert fast alle Nahrstoffe, die der
Mensch benétigt — in optimaler Menge
und Verflgbarkeit:

MilcheiweiB3 ist ein besonders hoch-
wertiges Eiweil3 mit vielen essenziellen
Aminosauren, die der Kérper nicht sel-
ber herstellen kann und die deshalb von
auBen zugeflgt werden mussen. Diese
benotigt der Koérper, um Muskeln, Or-
gane, Knochen, Haut und Haare aufzu-
bauen und gesund zu erhalten. Zudem
bestehen Enzyme und Hormone, die
wichtige Korperfunktionen steuern, aus
Eiweil3.

Im Milchfett sind gesattigte und — in ge-
ringerer Menge — ungesattigte Fettsdu-
ren, fettlésliche Vitamine und Lecithin
enthalten. Lecithin ist Bestandteil der
Zellmembran und somit ein wichtiger
Aufbaustoff fur Nerven und Gehirn.
Milchzucker (Laktose) ist der naturli-

Primarstufe ©im.a2011

che Zucker in der Milch. Er liefert Energie
und fordert die Verdauung.

Milchprodukte sind die besten Kalzium-
lieferanten fur den Aufbau von Knochen
und Zahnen. Denn der Kérper kann das
Kalzium aus Milchprodukten besonders
gut aufnehmen und in die Knochen ein-
bauen. Die Milch versorgt den Kérper
auch noch mit Jod, Magnesium und Zink.
In der Milch sind auch viele wertvolle

Milch bietet viel Abwechslung. Himbeerjoghurt
z.B. ist eine Gaumenfreude fur kleine Milch-
genieBer.

% Lernziele und Kompetenzen:

Die Schulerinnen und Schuler

= erfahren, welche Produkte aus Milch

hergestellt werden;

= erkennen, wie oft Milch in verschiede-
ner Form auf den Tisch kommt;

= denken Uber die eigenen Verzehrsge-
wohnheiten im Bezug auf Milchproduk-
te nach;

= testen, wie verschiedene Milchprodukte
aussehen, riechen und schmecken;

= wissen, dass Milch und Milchprodukte
zu einer ausgewogenen Ernahrung
dazugehdren und sie am besten drei
Portionen pro Tag verzehren sollten.

Fach: Sachunterricht zu den Themen Ge-

sundheit, Ernahrung und Haushalt

Vitamine enthalten. Es werden die fett-
|6slichen Vitamine A, D, E und K und die
wasserloslichen Vitamine B,, B,, Niacin,
B,, Folsaure, Pantothensdure, Biotin und
B,, unterschieden. Das Nervensystem
und der Stoffwechsel benétigen die B-
Vitamine, um koérperlich und geistig fit
zu sein und zu bleiben.

Starke Knochen von Anfang an

Fur ein gesundes und widerstandsfahi-
ges KnochengerUst ist der Mineralstoff
Kalzium besonders wichtig. Rund ein
Kilogramm davon lagert in den mensch-
lichen Knochen. Sauglinge und Kleinkin-
der nehmen meist ausreichend Kalzium
auf. Auf altere Kinder trifft das leider we-
niger zu. Studien zufolge erreichen nur
knapp 60 bis 80 Prozent der deutschen
Kinder und Jugendlichen den empfoh-
lenen Tagesbedarf an Kalzium. Dieser
liegt bei Sieben bis unter 19-jdhrigen
zwischen 900 bis 1.200 mg Kalzium pro

lebens. mittel.
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Tag. Fur Erwachsende werden taglich
1.000 mg empfohlen.

Der Grundstein fur starke Knochen wird
wesentlich in der Kinder- und Jugendzeit
gelegt. 90 Prozent der maximal maogli-
chen Knochenmasse wird bis zum Ende
der Wachstumsphase aufgebaut. Ab
dem vierten Lebensjahrzehnt nimmt die
Knochenmasse physiologisch gesehen
kontinuierlich ab. Mit zunehmendem
Alter kann es zu Osteoporose kommen,
das bedeutet wortlich Gbersetzt , 16chri-
ge” Knochen.

Knochenrettungspaket:
Milchprodukte und Bewegung
Osteoporose kann man vorbeugen: Wer
sich von Kindesbeinen an bedarfsgerecht
erndhrt und sich viel an der frischen Luft
bewegt, baut ein starkes ,Knochen-
konto” auf und profitiert davon bis ins
hohe Alter. Deshalb ist es wichtig, drei
Portionen Milchprodukte Uber den Tag
verteilt zu essen. Das Forschungsinstitut
fur Kinderernahrung in Dortmund emp-
fiehlt, zwischen dem zweiten und zehn-
ten Lebensjahr zur Deckung des Kalzi-
umbedarfs eine Aufnahme von 300 bis
400 Milliliter Milch pro Tag. Dabei kén-
nen 100 Milliliter auch durch 15 Gramm
Schnittkase oder 20 Gramm Weichkase
ersetzt werden. Mit einem Glas Milch,
einem Joghurt und einem Kasebrot lasst
sich die Empfehlung leicht erreichen.

Kleine Warenkunde: Milchprodukte
Eine groBe Vielfalt im Sortiment der Milch-
produkte bieten die Sauermilchproduk-
te. Hierzu gehoéren Dickmilch, Joghurt,
Kefir und Sauermilch. Sie werden durch
Milchsauregarung aus warmebehandelter
Milch hergestellt. Dabei wandeln die zu-
gesetzten Milchsaurebakterien einen Teil
des Milchzuckers in Milchsaure um.

Kase wird aus Milch hergestellt. Die
vielfaltigen Sorten werden nach dem
Wassergehalt in sechs Gruppen einge-
teilt: Hartkdse, Schnittkdse, halbfester
Schnittkdse, Sauermilchkase, Weichkase
und Frischkase.

Bei der Kaseherstellung entsteht als Ne-
benprodukt in groBen Mengen Molke.
Aus zehn Kilogramm Milch entstehen
etwa ein Kilogramm Schnittkdse und
neun Kilogramm Molke.

Karlotta ist eine junge, neugierige Milchkuh und die
Botschafterin der Kampagne , Karlotta unterwegs”.

Sahne ist die fettreiche Schicht, die sich
beim Stehenlassen der Milch bildet. Es
gibt stBe und saure Sahnesorten. Zu
den stBen Sorten gehoren Kaffeesahne,
Schlagsahne und Creme double. Die sau-
ren Sahnesorten — Creme fraiche, Saure
Sahne und Schmand - entstehen durch
die Zugabe von Bakterienkulturen.

Bei der Butterherstellung wird der Rahm
(Sahne) so lange geschlagen, bis sich die
Fettktigelchen zu Butterkérnchen zu-
sammenballen und von der Buttermilch
abtrennen. Es gibt drei verschiedene Sor-
ten: SUBrahmbutter, Sauerrahmbutter
und mild gesauerte Butter.
Milchmischgetrédnke bestehen aus
Milch in den Ublichen Fettgehaltsstufen
und bis zu 30 Prozent aus weiteren Zu-
taten wie Frlichten, Kakao, Zucker und
Aromen. Das beliebteste Milchmischge-
trank ist Kakao, aber auch Bananen-,
Vanille- oder Erdbeermilch gehoren zu
dieser Gruppe.

Weitere Milchprodukte sind Dessertpro-
dukte und Speiseeis.

Laktoseintoleranz und
Kuhmilchallergie

Wer den Zucker in der Milch nicht ver-
trdgt, hat eine sogenannte Laktosein-
toleranz. Das heiBt, es fehlt das Enzym
Laktase, um die Laktose verdauen zu
kénnen. Betroffene missen nicht ganz
auf Milchprodukte verzichten. Kleinere
Mengen Milchzucker tber den Tag ver-
teilt werden meist gut vertragen. Hart-,
Schnitt- und Weichkase sind fast lakto-
sefrei und bei Sauermilchprodukten ist
der Milchzucker teilweise schon umge-
wandelt und deshalb besser vertraglich.

Links und Literaturempfehlungen:

= Unter www.karlotta-unterwegs.de gibt es viele Spiele, Videoclips,
Informationen, Rezepte und Tipps rund um die Milch. In Karlottas
Terminkalender sieht man, wo sie sich in den nachsten Monaten in Deutschland
aufhalt. Die Informationskampagne wird von der Europaischen Union geférdert.

= Weitere Informationen und Anregungen unter www.milchwirtschaft.de —
Schulen und Kitas sowie unter www.milchlandbayern.de — Schulen.

= i.m.a-Unterrichtsposter ,Die Kuh” mit Hintergrundinformationen und Arbeits-
blattern zum Herunterladen und Bestellen unter www.ima-agrar.de.
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Auch Sahne und Butter enthalten kaum
Milchzucker und kénnen genossen wer-
den. AuBerdem gibt es spezielle laktose-
freie Milchprodukte im Handel.

Viele Menschen vermuten, auf Kuhmilch
allergisch zu reagieren. Nur in den sel-
tensten Fallen, bei etwa ein bis zwei Pro-
zent aller Erwachsenen, liegt eine echte
Kuhmilch-Allergie vor, d.h. eine Reaktion
auf das Eiweil3 der Milch.

Methodisch-didaktische
Anregungen:

Die Kinder bringen Einkaufsprospekte
verschiedener Supermarkte von Zuhau-
se mit. Im Unterricht schneiden sie dann
alle Milchprodukte aus den Prospekten
aus. Uberprifen Sie, ob auch wirklich
nur Milchprodukte ausgewahlt werden.
In welche Gruppen kann man die Pro-
dukte einordnen? Erarbeiten Sie gemein-
sam mit den Kindern die Einteilung der
Milchprodukte (siehe Sachinformatio-
nen: Kleine Warenkunde).

Fur die anschlieBende Hausaufgabe ist
Arbeitsblatt 1 konzipiert. In der nachs-
ten Unterrichtsstunde kann anhand des-
sen eine Hitliste der Lieblings-Milchpro-
dukte erstellt werden.

Dann sind die Schiilerinnen bereit fur den
»groBen Milch-Test” auf Arbeitsblatt 2.
Teilen Sie die Klasse in Gruppen von je-
weils sechs Kindern auf: Jede Gruppe
bringt einen Becher Sahne, Buttermilch,
Joghurt, Quark, ein Stlck Kase (z.B. But-
terkase) und Butter mit. FUr den Test be-
kommt jedes Kind ein Dessertschalchen,
einen Loffel sowie eine Scheibe Brot, um
den Geschmack zu neutralisieren.

Kuh Karlotta empfiehlt den Kindern auf
dem Arbeitsblatt, dass sie am besten drei
Portionen Milch pro Tag verzehren, um
die notwendige Menge Kalzium auf-
zunehmen. Lassen Sie die Kinder eine
Woche lang ein Milch-Tagebuch fihren,
d.h. in eine Tabelle unterteilt nach Tagen
und Tageszeiten (morgens, vormittags,
mittags, nachmittags, abends) aufschrei-
ben, wann sie welches Milchprodukt es-
sen. Erreicht jedes Kind die empfohlene
Menge? Kuh Karlotta gibt Beispiele, wie
es klappen kann.

©im.a2011 Primarstufe
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Arbeitsblatt 1
Entdecke die MilchvielSalt |

Milch-Entdeckungstour
Aufgabe:

Schaue zu Hause in den Kuhlschrank oder im Supermarkt in das Kihlregal
und notiere fnf verschiedene Milchprodukte, die du gerne isst.

1.

2.

3.

4. \
5, \“

Ich bin Karlotta und verrate dir mein Milch-Lieblingsrezept
fiir den leckersten ,Apfel-Bananen-Shake”!
So geht's:

1. Schale eine Banane und schneide sie klein.
2. Schéle, halbiere und entkerne zwei kleine Apfel. Schneide sie dann auch klein.
3. Piiriere das Obst mit 4 Essloffeln Zitronensaft und 2 Essloffeln Zucker im Mixer.
4. Gib 350 g Dickmilch dazu und mixe es nochmals durch.

Genuss ist ein Muuuh, dh Muss!

Steckbrief meines Lieblings-Milchprodukts J
Aufgabe:
Nimm dein liebstes Milchprodukt genauer unter die Lupe und fllle den Steckbrief aus.

Name des Produkts:
Herkunft (Name der Molkerei/Hersteller):

Zutaten:

Mindesthaltbarkeitsdatum: Male hier ein Bild von dem Milchprodukt:

Inhalt — Menge in Gramm:

Fettgehalt:

Wann isst du das Milchprodukt am liebsten?

8 Primarstufe ©im.a2011 lebens. mittel. 3-2011



Arbeitsblatt 2

Entdecke die MilchvielSalt I

Der grofBBe Milch-Test
Aufgabe:

Verkostet die verschiedenen Milchprodukte. Schreibt eure Beobachtungen in die Tabelle. Esst zwi-
schen den verschiedenen Produkten immer ein Stickchen Brot, um den Geschmack zu neutralisieren.

Konsistenz Geruch Geschmack
Aussehen (fest, stichfest, dick- . (sauerlich, suBlich,
. . . (neutral, mild, . . .
(Farbe) flissig, diinnfliissig, o ™ . cremig, sahnig, erfri-
. suiBBlich, sauerlich) el
cremig) schend, milchig)
Sahne
Buttermilch
Joghurt
Quark
Kase
Butter

Finanziert mit
Fordermitteln
der Europaischen
Union

ebens. mittel. 3-2011 ©ima2011 Primarstufe



— Anzeige —

auf dem Bau

Schulen, Kindergarten und Kitas aufgepasst!

Besuchen Sie mit Ihrer Gruppe einen MUH-Bauernhof und erfahren
Sie gemeinsam mit den Kindern hautnah, wie spannend das Thema

Landwirtschaft sein kann.

www.lernen-auf-dem-bauernhof.de

Milch-Union Hocheifel eG - Vera Scheuch - Tel.: 06556 79 - 292

nhof

er

Oh ja! Wir machen mit!

Lehren und Lernen - mal ganz anders

Der Bauernhof ist die Schule. Melkstand, Stall, Wiesen und Acker sind die Klassenzimmer, Menschen und Tiere auf

dem Hof die Lehrer.

Mit dem Projekt ,, Lernen auf dem Bauernhof” bietet die Milch-
Union Hocheifel eG (MUH) in Kooperation mit 59 ihrer Milch-
lieferanten den Schilern und Schulerinnen in Rheinland-Pfalz
und Nordrhein-Westfalen seit zwei Jahren die Mdoglichkeit,
Landwirtschaft hautnah kennenzulernen.

Die MUH-Betriebe 6ffnen ihre Tore fur Besuche von Kindergar-
tengruppen und Schulklassen aller Altersstufen. In einer ab-
gestimmten ca. zweistiindigen Fihrung erhalten die Besucher
Einblicke in die Viehaufzucht, die Fitterung, das Melken und
das Zusammenspiel eines gro3en Betriebes.

Kinder und Padagogen sind mit

Begeisterung bei der Sache

Wie viele Mé&gen hat die Kuh? Warum ist Milch wei? Und wie
wird Sahne daraus? Auf diese und &dhnliche Fragen erhalten

die Kinder Antworten auf dem Bauernhof. Sie hoéren gebannt
zu, wenn der Bauer ihnen erzahlt, dass Kihe am Tag etwa
siebzig Kilogramm Gras fressen und dazu etwa eine ganze Ba-
dewanne voll Wasser trinken. Die Praxisnahe hilft dabei, das
Wissen nachhaltig zu vermitteln.

Bereits Uber 3.500 Kinder und Jugendliche haben bisher mit
ihren Lehrern und Lehrerinnen einen MUH-Bauernhof besucht
und live erlebt, wie Landwirtschaft funktioniert und auch, wie
wichtig es fur uns alle ist, die Natur zu schonen und zu erhalten.

Oh ja! Wir machen mit!

Der Bauernhofbesuch kann fur Schulklassen z.B. als Ausflugs-
ziel beim Wandertag oder als Exkursion im Rahmen des Sach-
bzw. Biologieunterrichts erfolgen.

Als Lehrer/in organisieren Sie die An- und Abfahrt der Teilneh-
mer, die Hoffihrung ist fur die Gruppen kostenlos. Wahlen Sie
unter www.lernen-auf-dem-bauernhof.de einen Hof in lhrer
Region aus und senden Sie lhre Anfrage dann ganz einfach per
E-Mail an die Milch-Union Hocheifel. Zur Vorbereitung stellt
lhnen die MUH auf Anfrage Unterrichtsmaterialien zur Verfu-
gung. Kindergarten und Kitas nutzen das Projekt als Teil des
Vorschulkinder-Programms.

Sie sind neugierig geworden? Fiir Fragen und Buchungen
steht lhnen Vera Scheuch, Tel.: 06556-79 292 oder unter
der E-Mail-Adresse vera.scheuch@muh.de, gerne zur Ver-
fliigung.
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Zu Hause und in der Pause

Ein gutes Frihstiick vor dem Schulweg fiillt nach einer langen Nacht die
Nahrstoffspeicher auf, weckt die Lebensgeister und macht fit fiir die erste
Tageshilfte. Die Pausenmahlzeit in der Schule sorgt dafiir, dass die Leistungs-
fahigkeit erhalten bleibt und der Magen bis zum Mittagessen nicht zu sehr
knurrt. Mit dem ,Frihstiickshaus” und dem ,,Pausenbrot-Baukasten” ist ein
richtig zusammengesetztes Friihstiick ein Kinderspiel.

Sachinformation:

Mit Schwung durch den Schultag
Wie wichtig ein gutes Frihstuck ist, sollte
allgemein bekannt sein. Trotzdem erhal-
ten viele Kinder zu Hause kein sinnvolles
oder gar kein Frihstuck. Eine noch gro-
Bere Anzahl geht mit keinem oder einem
ungeeigneten Pausensnack zur Schule.
Kinder benétigen morgens ausreichend
Energie und Nahrstoffe, damit sie in der

Die Pausenmahlzeit sollte Vielfalt und Genuss
bieten — so bleibt man den Schultag Uber fit!

lebens. mittel.
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Schule konzentriert und leistungsféhig
sind. Brot, Brotchen, Musli, Milch, Kase,
Wurst & Co. bringen den ,Motor” in
Schwung. Nach dem morgendlichen Gipfel
der Leistungskurve sinkt diese zum ,, Mit-
tagstief” hin ab. Das Schulfrihsttck kann
daher durch einen Energie- und Nahr-
stoffnachschub dazu beitragen, dass die
Leistungsbereitschaft in der zweiten Half-
te des Vormittags nicht zu stark absinkt.

REVIS

Lernziele und Kompetenzen:
Die Schulerinnen und Schaler
= wissen, warum das Frihsttck und die

Unterrichtsbaustein
Sachinformation

0

=e

Pausenmahlzeit wichtig sind;
vergleichen ihre Essgewohnheiten und
erkennen ggf. die kulturelle Vielfalt in
ihrer Klasse;

lernen die verschiedenen Lebensmittel-
gruppen kennen und wissen, wie hau-
fig man sie verzehren soll;

ordnen eine Auswahl von Lebensmit-
teln den verschiedenen Lebensmittel-
gruppen zu;

wissen, welche Komponenten das Frih-
stlick enthalten kann und soll;

kennen verschiedene Mdoglichkeiten,
das Frihsttck gesund zu gestalten;
kdnnen ihre eigenen Essgewohnheiten
kritisch reflektieren;

erleben, dass es Freude und Genuss mit
sich bringt, gemeinsam eine Mahlzeit
zu gestalten;

Uben, wie man anhand eines Rezepts
aus Mehl und weiteren Zutaten eine
Backware herstellt.

Fach: Sachunterricht zum Thema Gesund-

heit, Erndhrung, Haushalt und ver-
schiedene Kulturen

Dieser Unterrichtsbaustein knUpft an bei den Zielen des Forschungsprojekts REVIS
(Reform der Ernéhrungs- und Verbraucherbildung in allgemeinbildenden Schulen).
Das Projekt entstand aus der Erkenntnis, dass angesichts der gesellschaftlichen Ent-
-~ wicklungen Basiskompetenzen im Bereich Essen und Ernahrung (...) immer dringli-

Die Schulerinnen und Schuler

cher werden. Gleichzeitig werden jedoch diese Kompetenzen in Familien und Schu-
len immer weniger zukunftsgerecht vermittelt.
Bildungsziele von REVIS, zu denen der Unterrichtsbaustein beitragt:

= gestalten die eigene Essbiografie reflektiert und selbstbestimmt;

= gestalten Erndhrung gesundheitsforderlich;

= handeln sicher bei der Nahrungszubereitung und Mahlzeitengestaltung.
Detailinformationen zu REVIS finden Sie im Internet unter www.evb-online.de.

©im.a2011 Primarstufe 11



Unterrichtsbaustein
Sachinformation

©

Methodisch-didaktische
Anregungen

Einstieg

Stellen Sie den Schulerinnen folgende
Frage: ,Wie wdardet ihr euch fuhlen,
wenn ihr den ganzen Vormittag ohne
Frihstick und Pausenbrot verbringen
wirdet?” Vermutlich reichen die be-
schriebenen Empfindungen von ,der
Magen knurrt” Uber Hungergefthl bis
hin zu Ubelkeit, fehlender Energie und
mangelnder Konzentration. Lassen Sie
die Kinder daraus ein Fazit ziehen: Wir
benodtigen Frihstlick und Pausenbrot,
um in der Schule fit und aufmerksam zu
sein!

Vorbereitung

Den Fragebogen , So fruhsticke ich” ful-
len die Kinder zu Hause — am besten zu-
sammen mit ihren Eltern — aus; er steht
im Internet zum Herunterladen bereit. In
der nachsten Schulstunde kann anhand
der Antworten eine kleine statistische
Auswertung vorgenommen werden, z.B.
mit Strichlisten zu den haufigsten Nen-
nungen an der Tafel. Achtung: Weder Sie
noch die Schulerinnen sollten zu diesem
Zeitpunkt eine Bewertung vornehmen
und bestimmte Lebensmittel als gesund
oder ungeeignet zum Frihstlcken be-
nennen. Dadurch kénnte sich ggf. die
Gefahr einer Diskriminierung von sozial
benachteiligten Kindern ergeben. Sie
kénnen jedoch auf kulturelle Unterschie-
de bei den Fruhstiicksgewohnheiten ein-
gehen. So berichten z.B. die Kinder, wie
die Lebensmittel bzw. Gerichte in ihrer
Muttersprache heiBen.

zu Arbeitsblatt 1:

Das , Fruhsttckshaus” und der , Pausen-
brot-Baukasten” sollen das Ernghrungs-
und Lebensmittelwissen der Kinder ver-
tiefen und sie zu einem bedarfsgerech-

Links und Literaturempfehlungen:
= Zusatzmaterial zu diesem Unterrichtsbaustein im Internet unter

www.ima-lehrermagazin.de

= Online-Version des Faltblatts ,,Frihstlck mit guten Noten” (Hg. GMF/DGE)
zum Download: www.gmf-info.de/pausenbrot.pdf

{

Brot und Kleingeback, aid infodienst, 2,50 Euro

= Informationen zu einer (Schul-)Frihstlckskampagne der deutschen Backer:

www.friihstlicksbacker.de

= Fachliche Informationen zu Fragen rund um Schulverpflegung und
Kindererndhrung auf der Website des InForm-Projekts ,, Schule + Essen =
Note 1 unter www.schuleplusessen.de und im Nachschlagewerk als
Ringordner ,Essen und Trinken in Schulen” (Hg. aid infodienst/DGE);
bestellbar unter: www.dge-medienservice.de

ten Frihstlick und Pausenbrot anleiten.
Die Kinder erkennen, in welche Gruppen
die verschiedenen Lebensmittel einge-
teilt werden, und aus welchen Baustei-
nen ein gutes Frihstick zusammenge-
setzt ist. Sprechen Sie mit den Kindern
die verschiedenen Stockwerke und Bau-
steine durch und stellen Sie sicher, dass
sie die farbliche Hinterlegung verinner-
licht haben, bevor mit dem nachsten Ar-
beitsblatt begonnen wird.

zu Arbeitsblatt 2:

Auf den Bausteinen ist eine Auswahl be-
sonders haufig vorkommender Lebens-
mittel fur Frahstlck und Pause abgebil-
det. Die Kinder schneiden die Bausteine
aus und ordnen sie in das Friahstlcks-
haus ein. Sie kdnnen das Haus auch an
die Tafel zeichnen und die Bausteine im
Spielkartenformat aus dem Internet aus-
drucken. Das Fruhstlickshaus hilft, die
Vielfalt von Lebensmitteln zu systemati-
sieren und zu bewerten.

Dann stellt sich jedes Kind mit den Bau-
steinen und mithilfe der lllustration , Pau-
senbrot-Baukasten” sein Lieblingsschul-
frihstlick zusammen. Dabei werden die
vielfaltigen Mdglichkeiten des Frihstiicks

Handlungskompetenz: Beim Backen erfahren die Kinder den Produktionsprozess vom Mehl zum Brot.

12 Primarstufe ©im.a2011

bedacht und gepriift. Erganzende Infor-
mationen zu den verschiedenen Lebens-
mittelgruppen — speziell fir Arbeitsblatt 1
und 2 - finden Sie im Internet.

Gemeinsames Schulfriihstiick

Das Schulfrihsttck ist methodisch-di-
daktisch der optimale Ansatzpunkt fur
ernahrungsbezogene Aktivitaten in der
Grundschule. Die praktische Umsetzung
des Erlernten beim Vorbereiten und ge-
meinsamen GenieBen tragt dazu bei,
den Lernerfolg zu sichern. Wenn Kinder
erleben, dass gesundes Essen schmeckt
und Freude macht, bietet dies die bes-
te Gewahr fur die Entwicklung positiver
Erndhrungsgewohnheiten. Wichtig: Vor
der Durchftihrung sollten eventuelle Le-
bensmittelallergien erfragt werden. Tei-
len Sie ein paar Tage vorher ein, wer was
mitbringen soll. Oder: Jedes Kind hat als
Aufgabe, ein vollstandiges Pausenfriih-
stuck seiner Wahl nach dem Pausenbrot-
Baukastenprinzip mitzubringen.

Backe, backe ...

Lebensmittel werden sowohl gewerblich
in Betrieben als auch privat im Haushalt
hergestellt. Der Weg vom Mehl zur Back-
ware ist ein beispielhafter Produktions-
prozess, den schon Grundschilerlnnen
praktisch nachvollziehen kénnen. Auch
zum Erwerb von Haushaltskompetenz
bietet sich das Backen als exemplarischer
Prozess zum Erfahren an: Zutaten mi-
schen, Teig kneten, gehen lassen, portio-
nieren und backen.

Im Internet bieten wir lhnen daftr finf
verschiedene Rezepte an. Da nicht im-
mer und Uberall in Schulen ein Backofen
zur Verfligung steht, gibt es nicht nur
ein Rezept fur , Klasse(n)brétchen”, son-
dern auch drei Backrezepte, die mit ei-
nem Waffeleisen in jeder Klasse einfach
umzusetzen sind: zwei Varianten fUr
Klasse(n)waffeln und eine fir Klasse(n)-
kekse (dieses Rezept finden Sie auch auf
Seite 27). Das Rezept fur die Klasse(n)-
pizza ,Multikulti” ist ein Vorschlag zur
Umsetzung in Projekten, bei Klassen-
feiern und Schulfesten.

lebens. mittel.
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Arbeitsblatt 1
Frohstiockshavs vad Pavserbrot—Bavkasten

Ein optimales Frihstlck ist gesund, abwechslungsreich, lecker und macht SpaB! Das Frihstlckshaus
und der Pausenbrot-Baukasten helfen dir, ein gutes Frihstlick zusammenzustellen.

Das Friihstiickshaus

Zucker und Fett/

StBigkeiten und Speisedle Aufgabe:
Malt das Ernahrungshaus
Fleisch/ Eierund = Milch und grOB auf ein Plakat ?b-
-waren Geflligel/- Milch- Sortiert dann die Frih-
Fisch/-waren = produkte | produkte stlicks-Bausteine ein.

Obst und GemUse

Brot und Getreideprodukte \\

Der Pausenbrot-Baukasten
BeIag/Aufstrich Aufgabe:

Klebe deine Lieblingsbau-
steine von Arbeitsblatt 2
in den Baukasten.

Trage in jeden Kasten
deine Lieblingssorte ein.

Streichfett

Obst/Gemiise Brot/Brotchen Getrank

Farblegende: Wie oft soll man die Lebensmittel verzehren?
blau: reichlich Gber den Tag verteilt

grin: taglich reichlich und mehrfach, am besten funf Mal am Tag
taglich gentigend, aber mit MaB3 und in kleinen Portionen
rot: maBvoll und sparsam, mit Bedacht und Genuss

ebens. mittel. 3-2011 ©ima2011 Primarstufe 13



Arbeitsblatt 2

Bavsteine $or ein 9esondes Frihstick

Aufgabe 1:
Schneidet alle Bausteine aus und sortiert sie in das Fruhstickshaus ein.

Aufgabe 2:

Stell dir mit den Bausteinen und mithilfe des Frihstick-Baukastens dein ,, Lieblings-Pausenbrot”
zusammen. Wenn dir Lebensmittel in der Auswahl fehlen, kannst du sie auch auf eines der leeren
Kastchen malen.

14 Primarstufe ©im.a2011 lebens. mittel. 3-2011



— Anzeige —

Nev € schiere!

information.
medien.agrar e.V.

i.m.a-Unterichtsposter

Sunser Obst” und ,,Unser Gemiise”

Die neuen Informationsposter zeigen auf der Vorderseite Ubersichtlich die
Vielfalt der heimischen Obst- und Gemusearten. Auf der Ruckseite finden
sich Hintergrundinformationen sowie sieben Arbeitsblatter als Kopiervorla-
gen fur den Unterricht in der Grundschule. Die Poster erscheinen in Koope-
ration mit der Bundesvereinigung der Erzeugerorganisationen Obst und
Gemdise e.V. (BVEO).

Format DIN A1, kostenlos, max. jeweils 2 Exemplare
pro Klasse

i.m.a-3-Minuten-Informationen

,Steinobst”, ,,Beerenobst” und
- ,Kernobst”

— Die drei neuen Broschiren vermitteln Wissenswertes zur Geschichte,

o zum Anbau und zur Nutzung der verschiedenen Obstarten und -sorten
in kompakter Form. So kann man sich innerhalb von drei Minuten bes-
tens Uber Pflaume, Erdbeere, Apfel & Co. informieren!

pEEIe

Format DIN A6 (Postkartenformat), 4 Seiten, kostenlos

Bestellen Sie

im Online-Shop der i.m.a unter: www.ima-agrar.de




— Anzeige —
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i.m.a-Informationsposter

,Das Schwein” und ,,Die Kuh”

Die Vorderseite des Schweineposters zeigt die beiden Betriebszweige der Schweine-
produktion — Schweinemast und Ferkelaufzucht — anschaulich und ansprechend auf.
Auf dem Kuhposter wird nicht nur die Milchkuh im GroBformat abgebildet, sondern
auch Tiefergehendes anschaulich dokumentiert. Was lasst sich beispielsweise alles
aus einer bestimmten Menge Rohmilch herstellen?

Die Ruckseiten halten jeweils acht Seiten mit Sachinformationen und Arbeitsblattern
als Kopiervorlagen (DIN A4) fur den direkten Einsatz im Unterricht bereit.

Format DIN A1, kostenlos, max. jeweils 2 Expl. pro Klasse

Bestellen Sie

im Online-Shop der i.m.a unter: www.ima-agrar.de

7 FNL

Fordergemeinschaft Nachhaltige
Landwirtschaft e.V.

FNL-Informationsposter

~Moderne Rinderhaltung” und
~Moderne Schweinehaltung”

Gute Einblicke in die Ablaufe eines heutigen Schweine oder Rinder
haltenden Betriebes geben die Poster der Fordergemeinschaft Nach-
haltige Landwirtschaft e.V. (FNL). Wichtige Details sind mit Zahlen
gekennzeichnet und in einer Legende beschrieben.

Format DIN A1, Preis 1 Euro

FNL-Broschiire

~verantwortungsvolle Nutztierhaltung -
Fragen und Antworten”

Preis 0,50 Euro

Bestellen Sie

im Online-Shop der FNL unter: www.fnl.de



Unterrichtsbaustein
Sachinformation
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" Tierwohl

Bei der Haltung von Nutztieren

Lernziele und Kompetenzen:

Die Schulerinnen und Schuler

= wissen, dass Tiere Bedurfnisse sowie
Schmerzempfinden und Leidensfahigkeit

besitzen;

= erkennen, dass Menschen Verantwor-
tung gegeniber den Tieren tragen;

= konnen grob nachvollziehen, welche
Arbeiten der tierhaltende Landwirt zu
verrichten hat;

= erfahren, wie moderne Stélle ausgestat-
tet sind, und kennen Innovationen der
Tierhaltung;

= entwickeln eine angemessene Wert-
schatzung fir die Landwirte und die von
ihnen erzeugten Lebensmittel.

Facher: Biologie zu den Themen , Wirbel-

Fleisch, Milch und Eier sind wertvolle Bestandteile unserer téglichen Erndh-
rung. Doch wie leben eigentlich die Tiere, von denen diese Lebensmittel
stammen? Zunehmend vermitteln die Medien ein einseitiges und verzerrtes
Bild der landwirtschaftlichen Tierhaltung. Kinder, Jugendliche und Erwachse-
ne sind dadurch verunsichert und hinterfragen sowohl das Tierwohl als auch
die Qualitat der Lebensmittel. Dieser Unterrichtsbaustein zeigt Schiilerinnen
der Sekundarstufe I, wie die moderne Landwirtschaft die Tiere nutzen und
zugleich fiir ihr Wohlergehen sorgen kann.

Sachinformation:

Entwicklung der Nutztierhaltung

Die Geschichte der Tierhaltung begann
etwa 8.000 v. Chr. mit der Domestikati-
on, d.h. der Z&hmung und Zichtung von
Wildtieren. Dadurch musste der Mensch
zum Uberleben nicht mehr wild lebende
Herden jagen und wurde sesshaft. Im Lau-
fe der Jahrtausende hat der Mensch eine
enorme Vielfalt an Nutztierrassen geziich-
tet. Noch bis Mitte des 20. Jahrhunderts
wurden Tiere meist zur Eigenversorgung
der bauerlichen Familien gehalten. Die
Bauernhofe waren klein mit ein paar Ki-
hen, Schweinen, Hihnern und einigen
Hektar Land. Heute konzentriert sich die
Nutztierhaltung auf weniger, aber dafur
deutlich groBere Stalle und Betriebe mit
groBeren Tierbestanden. Die Tiere liefern
uns wertvolle Lebensmittel und leisten ei-
nen Beitrag zur Landschaftspflege.

Verbesserte Stallbedingungen

Die friheren Haltungsbedingungen wer-
den heute manchmal idealisiert. Dabei
wurden Stélle wie vor 50 Jahren den der-

lebens. mittel.
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zeitigen Tierschutzstandards bei Weitem
nicht mehr entsprechen. Auch die Hygi-
enestandards waren friher niedriger und
die Tiere waren vermehrt gesundheitlichen
Risiken ausgesetzt. Moderne Stallanlagen
sind mit fortschrittlichster Heizungs- und
Luftungstechnik, trockenen Liegeflachen
und trittsicheren Boden ausgestattet. Es
gibt deutschlandweit einige Lehr- und For-
schungsanstalten, die zusammen mit Uni-
versitdten und Landwirten standig nach
Verbesserungen suchen, um die Bedin-
gungen sowohl fur die Tiere als auch fur
die Tierhalter kontinuierlich zu verbessern.

Stichwort ,,Massentierhaltung”

Der Begriff ,Massentierhaltung” wird oft
als gleichbedeutend mit , nicht tiergerech-
ter Haltung” benutzt. Es wird suggeriert,
dass groBere Tierbestdande nicht tierge-
recht seien. Alleine die Anzahl von Tieren
in einem Stall sagt jedoch wenig Uber die
Lebensqualitdt und den Gesundheitszu-
stand der Tiere aus. Im Gegenteil: Viele
Anforderungen an Tierschutz, Technik
oder Hygiene erfordern enorme Investi-

tiere in ihrem Lebensraum” sowie

Lwirtschaftliche Nutzung von

Tieren”; Religion und Ethik zu den
Themen , Tiere als Mitgeschopfe”

sowie ,, Verantwortung”

tionen, die sich kleine Betriebe oft nicht
leisten konnen. Insoweit ist die GroBe der
Tierbestande als MaB fur das Tierwohl
nicht geeignet. Auch die Lebensqualitat
eines Menschen hangt nicht davon ab, ob
er in einem Dorf oder in einer Millionen-
metropole lebt, sondern von den jeweils
spezifischen Bedingungen.

Spezialisierte Landwirte

Der zentrale Faktor in der Tierhaltung
ist und bleibt der Landwirt. Neben sei-
ner umfangreichen Ausbildung bringt er
das richtige Gespur fur die Tiere und das
Wissen um ihre Bedirfnisse mit. Heutzu-
tage sind Landwirte meist Fachleute, die
sich auf eine Tierart spezialisiert haben
und diese genauestens kennen. Rinder,
Schweine und Gefligel bendtigen jeweils
andere Stalle, anderes Futter und eine

©im.a2011 Sekundarstufe
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Unterrichtsbaustein
Sachinformation

)

andere Pflege. Sogar zwischen Milchk-
hen und Mastbullen oder in der Haltung
von Sauen und Mastschweinen gibt es
groBe Unterschiede.

Gesetzliche Vorgaben

fiir den Tierschutz

In Deutschland arbeiten die Landwirte
nach klaren Vorgaben. Seit 2002 ist der
Tierschutz als Staatsziel im Grundgesetz
verankert. Grundlage fir die tagliche
Arbeit ist das Tierschutzgesetz: ,, Zweck
dieses Gesetzes ist es, aus der Verant-
wortung des Menschen fir das Tier als
Mitgeschdpf dessen Leben und Wohlbe-
finden zu schiitzen. Niemand darf einem
Tier ohne vernlnftigen Grund Schmer-
zen, Leiden oder Schaden zufuigen.” Be-
zlglich der Nutztierhaltung stehen zwei
Ubergreifende Bestimmungen im Mittel-
punkt: Wer ein Tier halt, muss

1. es seiner Art und seinen Bedurfnissen
entsprechend angemessen erndhren,
pflegen und verhaltensgerecht unter-
bringen, darf seinen Bewegungsdrang
nicht so einschranken, dass es Schmer-
zen oder vermeidbare Schaden erleidet.
2. Uber die fur eine angemessene Er-
nahrung, Pflege und verhaltensgerechte
Unterbringung der Tiere erforderlichen
Kenntnisse und Fahigkeiten verftigen.
Mit den konkreten praktischen Anfor-
derungen befasst sich die Tierschutz-
Nutztierhalteverordnung. Auf EU-Ebene
werden in Richtlinien bzw. Verordnun-
gen verpflichtende Tierschutz-Mindest-
normen fur die Haltung, fur den Trans-
port und fir die Schlachtungen vorgege-
ben. Die Mitgliedstaaten mussen diese
Normen umsetzen. Das deutsche Tier-
schutzrecht enthalt dabei haufig strikte-
re Regeln. Bei VerstdBen werden strenge
Sanktionen verhangt.

Bedirfnisse der Nutztiere

Bei der tiergerechten Haltung sind die
naturlichen Lebensbedirfnisse zu sichern
und artgemaBes Verhalten muss ermog-
licht werden. Zu den Grundbedurfnissen
gehoren vor allem Zugang zu Futter und
Wasser, Flache fur Bewegung, Futter-
aufnahme und Ruhe sowie ausreichend
Licht und frische Luft. In der modernen
Tierhaltung werden aber auch Verhal-
tensweisen erflllt, die Gber diese Grund-
bedurfnisse hinausgehen: So stehen den

Ohne gesunde Tiere gibt es keine gesunden Lebensmittel. Moderne Landwirte haben das Wohlerge-

hen ihrer Tiere stets im Blick.

Tieren Spielmdglichkeiten zur Verfligung
wie Balle und Ketten im Bereich der
Schweinehaltung oder ,Wellness-Bors-
ten” im Bereich der Rinderhaltung.
Tiere, die sich nicht wohlfuhlen oder gar
krank sind, erzeugen keine guten Le-
bensmittel. Eine Vernachlassigung des
Tierschutzes wirde den wirtschaftlichen
Erfolg und die Existenz der Betriebe ge-
fahrden.

Gesundheitsvorsorge

Tiergerechte Stalle, Hygiene, bedarfsge-
rechtes Futter und moglichst stressfreie
Haltung sorgen fir gesunde Tiere. Des
Weiteren sind die Tierarzte wichtige Part-
ner der Landwirte. Sie stellen Krankhei-
ten fest, verschreiben Medikamente und
impfen die Tiere. Der Arzneimitteleinsatz
wird genau aufgezeichnet und kontrol-
liert. Werden Medikamente verabreicht,
achten Tierarzt und Landwirt darauf,
dass die Wirkstoffe im Korper der Tiere
abgebaut sind, bevor Lebensmittel des
Tieres in den Handel kommen.

Verantwortung der Verbraucher

Die Nutztierhalter bedienen die hohe
Nachfrage nach Lebensmitteln tierischer
Herkunft in hoher Qualitat und zu fur
alle Teile der Bevolkerung bezahlbaren
Preisen. Nachhaltiger und ehrlicher Tier-
schutz ist nur dann mdoglich, wenn auch
die Verbraucher und der Handel die
TierschutzmaBnahmen der Landwirte

Links und Literaturempfehlungen:
= i.m.a-Materialien unter www.ima-agrar.de - Medien
— Broschiire , Tiere in der Landwirtschaft”

— Poster ,, Das Schwein” und ,,Die Kuh”

— Projektheft ,,Rund ums Schwein”

— 3-Minuten-Informationen , Tiere” und , Massentierhaltung — was ist das?”
= Bundesministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz:
www.bmelv.de = Landwirtschaft & landliche Raume - Tier
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honorieren und die Wertschatzung von
Lebensmitteln verbessert wird.

Methodisch-didaktische
Anregungen

Viele Kinder halten Haustiere, lieben
Tierblcher oder -filme und besuchen
gerne den Bauernhof, Zoo oder Zirkus.
Zunachst ist es sinnvoll, nach den per-
sonlichen Erfahrungen der Schilerinnen
im Umgang mit Tieren zu fragen. Fol-
gende Leitfragen sind denkbar: Wer hat
zu Hause ein Tier? Was sind die Bedurf-
nisse des Tieres? Wie erfullt man diese
Bedurfnisse?

Davon ausgehend wird der Bauernhof
in den Blick genommen: Wie sieht das
Leben der Tiere dort aus? Wo leben die
Tiere und wie werden sie gehalten? Was
muss der Landwirt tun, damit die Tiere
sich wohlfuhlen? Gemeinsam werden
Ahnlichkeiten und Unterschiede zwi-
schen Haus- und Nutztieren herausge-
arbeitet. Es wird klar, dass genauso wie
das Kind Verantwortung fur sein Meer-
schweinchen oder seinen Hund tragt,
der Landwirt Verantwortung fur seine
Tiere Ubernimmt. An dieser Erkenntnis
kntpft Arbeitsblatt 1 an.

Auch die unterschiedlichen Motive der
Tierhaltung kénnen betrachtet werden:
Warum mochten die Kinder Haustiere
haben? Warum halt der Landwirt Nutz-
tiere? Warum und in welcher Form brin-
gen Nutztiere uns allen Nutzen?

Mithilfe von Arbeitsblatt 2 erfahren
die Kinder, wie innovativ und manchmal
sogar fast unglaublich die moderne Tier-
haltung sein kann.

Viele Héfe empfangen gerne Schulklas-
sen und bieten ihren mehr als nur einen
Blick in den Stall. Selber beim Futtern
oder Ausmisten mithelfen ist die nach-
haltigste Art des Lernens und Begrei-
fens. Passende Betriebe finden Sie unter
www.lernenaufdembauernhof.de.

lebens. mittel.
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Arbeitsblatt 1
andwimLe onc) ihre Nm‘zﬁere

Aufgabe 1:

~Landwirte leben mit und von, aber nicht gegen ihre Tiere.”
Was bedeutet dieses Zitat? Gib es in eigenen Worten wieder.

Aufgabe 2:
Lies den Text und setze die Worter aus dem Kasten in die Licken ein.
Zucht Tierart Stallen Liegeflachen Verantwortung Nutztiere
Luft Tierschutz Wohlbefinden sauber Platz Licht
Boden Leiden Futter Wasser Tierarzt
Moderne Landwirte sind gut ausgebildete Fachleute, die meisteine _____ halten. Landwirt-
schaftliche __ sind zum Beispiel Rinder, Schweine und Hihner. Die jungen Tiere, die der
Landwirt aufzieht, kauft er oft bei Betrieben, die sich auf die ________ spezialisiert haben.
In Deutschland arbeiten die Landwirte nach klaren Regeln: Seit 2002 istder ___als

Staatsziel im Grundgesetz verankert. Grundlage fir die tagliche Arbeit des Landwirts ist das Tier-

schutzgesetz: ,Zweck dieses Gesetzes ist es, aus der des Menschen fiir das Tier

als Mitgeschopf dessen Leben und zu schitzen. Niemand darf einem Tier ohne

verntinftigen Grund Schmerzen, _ oder Schaden zufligen.”

Landwirte halten ihre Tiere meistensin__ auf dem Hof. Diese sind so gebaut, dass die Tie-

re ausreichend______haben und genug frische und bekommen.

Moderne Stélle sind daftr mit Heizungs- und Luftungstechnik, trockenen und

trittsicheren____ausgestattet.

Der Landwirt fUttert die Tiere an speziellen Futterstellen regelmaBig mit ______, das an ihre indi-
viduellen Bediirfnisse angepasst ist. Auch frischnes ___ muss er ihnen jederzeit zur Verfligung

stellen. Der Landwirt sorgt daflr, dass die Stalle_____sind und die Tiere sich wohlfthlen.

Um zu kontrollieren, ob alle Tiere gesund sind, kommt regelmaBigein__ auf den Hof.

ebens. mitfel. 3-2011 ©ima2011 Sekundarstufe

19



Arbeitsblatt 2
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Moderne Stalle sind heutzutage mit viel Technik ausgestattet. Diese erleichtert den Landwirten die
Arbeit, entspricht den Bedirfnissen der Tiere und halt sie gesund.

Aufgabe:
Sind die folgenden Aussagen wahr oder falsch?

Es gibt Schrittzahler fir Milchkthe. Sie messen die tagliche , Kilometerleistung” und ermdglichen
so Ruckschlusse auf das Wohlbefinden der Tiere.

wahr O falsch O

[
) .. . Gqck 3"\0’4 3“(’"‘
Ein HUS-System (HUhner-Ubersetzungssystem) Gbersetzt
dem Landwirt die Laute der Hihner und ermdéglichst so ihre
bedarfsgerechte Futterung und Pflege im Huhnerstall.

wahr O falsch O

Ist der Landwirt unterwegs, kann er sich

vom zentralen Computer im Schweinestall
auf seinem Mobiltelefon anrufen lassen,

falls irgendetwas im Stall nicht in Ordnung ist.

wahr O  falsch O

Fur das Melken von Kihen werden heute bereits in
vielen Betrieben Roboter eingesetzt.

wahr O  falsch O

Man hat festgestellt, dass Schweine nicht so gut wachsen,
wenn sie sich langweilen. Deshalb gibt man ihnen Balle
zum Spielen, die sie mit ihrem Russel ansto3en.

wahr O  falsch O

Wellness im Stall: Die Kiihe kénnen sich an
elektrischen Massagebursten genusslich scheuern.

wahr O falsch O
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Unterrichtsbaustein
Sachinformation
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Lernziele und Kompetenzen:
o : Die Schulerinnen und Schuler
o = informieren sich anhand verschiedener
o’ Quellen zum Thema Pflanzenschutz;
"‘_ = konnen Fachfragen rund um den Pflan-
4 f zenschutz beantworten;
) = diskutieren den Nutzen des Einsatzes
von Pflanzenschutzmitteln;
= recherchieren, wie sich bestimmte
Krankheiten bei Pflanzen zeigen und
wie sie bekampft werden kénnen;
Facher: Biologie zu den Themen Nutzpflan-
zen, Stoffwechsel der Pflanzen und
Okologie; Erdkunde zu den Themen
Landwirtschaft und Ernahrung;
Hinweis: Die 0.g. Informationsserie
bietet auch Ansatzpunkte fur Che-
mie, z.B. Versuchsbeschreibungen,
sowie Politik und Wirtschaft — auch
fiir die Sekundarstufe I

/
Die Pflanzen schiitzen,
den Menschen niitzen

Der chemische Pflanzenschutz wird in der Offentlichkeit vor allem als Risiko
wahrgenommen. Der Nutzen ist dagegen vielen Menschen weniger bewusst.
Dabei ist es erst mit einer modernen Landwirtschaft, die ohne Pflanzenschutz
nicht auskommt, méglich geworden, das ganze Jahr hindurch ausreichend ge-
sunde Nahrungsmittel in der Menge und Qualitat bereitzustellen, die fiir uns
selbstversténdlich sind. Dieser Unterrichtsbaustein mochte einen sachlichen
Blick auf das Thema Pflanzenschutz er6ffnen. Er basiert auf der Informations-
serie des Industrieverbands Agrar e.V. und des Fonds der Chemischen Industrie.

Sachinformation:

Warum Pflanzenschutz?
Pflanzenkrankheiten haben Uber die Jahr-
hunderte hinweg allen Anbauformen zu-
gesetzt. Der Befall durch Pilze und Insek-
ten oder die Konkurrenz durch Unkrauter
hatten oft verheerende Missernten und
Hunger zur Folge. In Deutschland ver-
hungerten noch im Jahr 1917 wahrend
der letzten groBen ,Kartoffelpest-Epide-
mie” rund 700 000 Menschen.

Der ,Mehltau” ist ein pilzlicher Krankheitserre-
ger, der Blatter, Halme und Ahren des Getreides
befallt.

lebeas.mittel.ponkt 32011

Allein in Europa bedrohen noch heute
rund 240 Schadorganismen die wirt-
schaftlich bedeutenden Kulturpflanzen
und standig kommen neue hinzu. Exper-
ten gehen davon aus, dass weltweit tber
40 Prozent der Ernten durch Schadlinge,
Unkrautkonkurrenz und Pflanzenkrank-
heiten verloren gehen. Gabe es keinen
chemischen Pflanzenschutz, dann wir-
den diese Verluste weltweit bei bis zu
70 Prozent der theoretisch erzielbaren
Erntemengen liegen. Das wdirde sich
auf unsere heute so sichere Versorgung
deutlich auswirken.

AuBerdem stehen die Landwirte in den
kommenden Jahrzehnten vor einer der
groBten Herausforderungen unserer Zeit:
Bis zum Jahr 2050 werden 9,1 Milliarden
Menschen auf unserem Planeten leben
und damit etwa 2,3 Milliarden mehr als
heute. Die Anbauflache wachst allerdings
nicht mit, pro Kopf schrumpft sie sogar.
Weniger Ackerflache muss also mehr
Menschen mit Lebensmitteln versorgen.

Sicherer Pflanzenschutz - eine groBBe
Errungenschaft

Angesichts der standigen Bedrohung ih-
rer Ernten versuchten die Bauern schon
frah, Ernte- und Vorratsverlust so gering
wie moglich zu halten. Sie setzen anor-
ganische Verbindungen und Naturstof-
fe ein. Bereits im Altertum war z.B. die
pilzabtotende Wirkung des Schwefels
bekannt. Vor der Einfihrung des chemi-
schen Pflanzenschutzes standen jedoch
kaum wirksame Methoden zur Verfu-
gung. Im Jahr 1935 wurde das erste
arsenfreie  Insektenbekdmpfungsmittel
auf den Markt gebracht. Die Entdeckung
dieser Stoffgruppe leitete eine neue Epo-
che in der Schadlingsbekampfung ein.

Spezifische Pflanzenschutzmittel

Nach ihrem jeweiligen Anwendungsbe-
reich werden vor allem folgende Pflan-
zenschutzmittel unterschieden: Herbizi-
de gegen Unkrauter, Fungizide gegen
Schadpilze und Insektizide gegen Insek-

©im.a2011 Sekundarstufe
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Unterrichtsbaustein
Sachinformation
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ten. Es gibt weitere spezifisch wirkende
Pflanzenschutzmittel z.B. gegen Milben,
Nematoden, Schnecken, Nagetiere und
Heuschrecken.

So viel wie nétig, so wenig wie
moglich

Zum Pflanzenschutz als Teil des integrier-
ten Pflanzenbaus gehoéren — neben dem
Einsatz chemischer Pflanzenschutzmittel
— auch eine Reihe anderer Strategien.
Hierzu zahlen physikalische MaBnah-
men, wie Hacken und Striegeln, biolo-
gische Verfahren, wie der Einsatz von
Nutzlingen, und biotechnische Verfah-
ren, wie der Einsatz von Pheromonen.
Wenn die erforderliche Schutzwirkung
mit diesen Verfahren nicht oder nicht zu
vertretbaren Kosten erzielt werden kann,
ist chemischer Pflanzenschutz angezeigt.
Ein geringflgiger Befall wird durchaus
toleriert. Erst wenn die durch Ertrags-
und Qualitatsausfall entstehenden Ein-
buBen die Kosten der Bekampfung
Ubersteigen, sind AbwehrmaBnamen
angezeigt. Man bezeichnet diese Vorge-
hensweise als , Schadschwellenprinzip”.

Die Blattlause entziehen der Pflanze wichtige
Nahrstoffe und kénnen Viruserkrankungen
Ubertragen.

Pflanzenschutzforschung

Bei der Entwicklung von Pflanzenschutz-
mitteln geht es um anspruchsvolle Ziele:
Einerseits gilt es, Wirkstoffe zu finden,
mit denen Schadlinge, Pflanzenkrankhei-
ten und Unkrauter gezielt eingedammt
werden kénnen. Andererseits durfen we-
der die Kulturen, in denen sie zum Ein-
satz kommen, geschadigt, noch Mensch,
Tier, und Umwelt einem unvertretbaren
Risiko ausgesetzt werden. Als weiterer
Anspruch kommt hinzu: Die Wirkstoffe
mussen sich schnell in Boden, Wasser und
Luft sowie in der Kulturpflanze abbauen.
Ihr Einsatz ist in Deutschland und Europa
strengen und umfassenden Regelungen
unterworfen. Die Wirkstoffe sind im Lau-
fe der Zeit immer besser, spezifischer und
umweltvertraglicher geworden.

Hoher Entwicklungsaufwand

Rund zehn Jahre vergehen von der Ent-
deckung einer neuen Substanz, die sich
fir den Pflanzenschutz eignet, bis zum
verkaufsfertigen Produkt. Etwa 100.000
Verbindungen werden synthetisiert, um
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Lasst man den Ackerfuchsschwanz gewahren,
Uberwuchert er die Getreidepflanzen, nimmt
ihnen Licht und reduziert den Ertrag.

einen erfolgreichen Wirkstoff zu finden.
200 Millionen Euro miissen durchschnitt-
lich investiert werden, um ein neues Pro-
dukt zur Zulassung und in wichtigen
Kulturen und Landern auf den Markt zu
bringen. Nur funf bis zehn neue Pflan-
zenschutzwirkstoffe erlangen weltweit

jahrlich die Marktreife.

Priifung zum Schutz des
Verbrauchers

Bei der Prifung auf Unbedenklichkeit
werden zwei Félle unterschieden: An-
wenderschutz und Verbraucherschutz.
Pflanzenschutzmittel dirfen den Gartner
oder Landwirt, der mit den konzentrier-
ten Mitteln arbeitet, bei sachgerechter
Anwendung nicht gefahrden. Und sie
mussen fur den Konsumenten unbe-
denklich sein, der die Erzeugnisse aus
Landwirtschaft und Gartenbau verzehrt.
Es wird z.B. untersucht, ob eine Substanz
Krebs auslésen kann, ob sie das Erbgut
verandert und ob sie Missbildungen her-
vorruft. AuBerdem wird geprift, ob der
Wirkstoff das Hormonsystem, das Im-
munsystem oder das Nervensystem be-
einflusst. SchlieBlich wird untersucht, wie
sich ein Wirkstoff im Korper verhalt, wie
er durch den Stoffwechsel abgebaut und
wie schnell er wieder ausgeschieden wird.
Weil Landwirte die Regeln der guten
fachlichen Praxis sowie die Wartezeiten
zwischen Behandlung und Ernte einhal-
ten mussen und Behdrden Hochstgehal-
te fur Ruckstdnde von Pflanzenschutz-
mitteln festlegen und eine engmaschige
Lebensmittelkontrolle garantieren, ist in
Europa ein Hochstmal an Verbrauchersi-
cherheit gewahrleistet.

Link und Literaturempfehlung:

Gesetzliche Hochstgehalte

und Kontrollen

In Tierversuchen wird die zuldssige tagli-
che Dosis eines Wirkstoffs ermittelt, die
auch bei lebenslanger Aufnahme mit der
Nahrung keinen schadigenden Einfluss
hat. Diese ,unschéadliche Dosis” wird
zur Berechnung der ,zuldssigen tagli-
chen Aufnahme” beim Menschen um
den Faktor 100 herabgesetzt. Die Ruick-
standshdchstgehalte in  Lebensmitteln
werden seit September 2008 europaweit
einheitlich festgelegt.

Die Verbraucher werden in der EU durch
ein dreistufiges Kontrollsystem ge-
schitzt: Es umfasst die Verpflichtung der
Handler zu Eigenkontrolle, die staatli-
chen Kontrollen der Mitgliedstaaten und
eine EU-Kontrolle der nationalen staatli-
chen Kontrollsysteme.

Methodisch-didaktische
Anregungen:

Als Einstieg kdnnen Sie eine kranke
Pflanze, z.B. mit Milben, Lausen, Mehl-
tau, Krautfaule oder Blattflecken, mit-
bringen und den Schiler zeigen — diese
Situation ist die Grundlage fur ein Brain-
storming zu ,,Pflanzenschutz”.

Anhand von Arbeitsblatt 1 ,Pflanzen-
schutzexperte” erarbeiten sich die Schu-
ler grundlegendes Wissen zu dem Thema.
Kopieren Sie ihnen dazu die Sachinformati-
onen, natlrlich ohne diese Anregungen.
AuBerdem Uberlegen die Schuler, wie
die Produktion von Lebensmitteln, von
Futter- und Energiepflanzen ohne Pflan-
zenschutzmittel aussdhe. Sie versetzen
sich dazu in die Rolle von Landwirten,
Verbraucherschiitzern, Lebensmittelein-
zelhandlern und Verbrauchern. Die Ideen
sollen verglichen und diskutiert werden.
Prifen Sie gemeinsam mit den Schulern,
welche Vermutungen realistisch sind und
welche eher Wunschbildern entsprechen.
Auf Arbeitsblatt 2 ,,Unliebsame Pflan-
zenkrankheiten” sind in einer Tabelle
funf Pflanzenkrankheiten aufgefihrt.
Die Schuler sollen im Internet stobern
und die in der Tabelle fehlenden Infor-
mationen finden.

Aus Griinden der besseren Lesbarkeit wird in diesem
Text die mannliche Sprachform gewahlt.

Kostenlose Informationsserie ,Pflanzenschutz” des Industrieverbands Agrar e.V.
(IVA) und des Fonds der Chemischen Industrie im Verband der Chemischen Indus-

trie e.V. (FCI):

= Gibt einen Uberblick von den mithsamen Anfangen des Ackerbaus und den
vielfaltigen Bedrohungen durch Schadorganismen bis hin zum Forschungs- und
Entwicklungsaufwand, der erforderlich ist, bevor ein Pflanzenschutzmittel zuge-

lassen wird.

= Textheft mit vielen Grafiken und Abbildungen sowie CD-ROM mit Vorschlagen

flr Experimente und Arbeitsblatter.

= Bestellung und Download unter www.iva.de oder http://fonds.vci.de.

lebens. mittel.
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Arbeitsblatt 1

PSlonzenschotzexperte

Aufgabe:
Beantworte die Fragen rund um den chemischen Pflanzenschutz.

Lies dazu die Sachinformation oder recherchiere im Internet. Informationen zu dem Thema findest
du z.B. beim Bundesinstitut fur Risikobewertung unter www.bfr.ound.de = Chemikaliensicherheit
— Pflanzenschutzmittel und beim Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit
unter www.bvl.bund.de = Pflanzenschutzmittel.

1. Nenne zwei Grinde, warum chemische Pflanzenschutzmittel wichtig sind.

2. Chemischer Pflanzenschutz wird in der Offentlichkeit oft kritisch bewertet.
Nenne zwei haufig angefihrte Kritikpunkte.

3. Benenne zwei Pilzkrankheiten, zwei tierische Schadlinge und zwei Unkrauter, die im
Getreidebau groBe Schaden verursachen kédnnen. Beschreibe jeweils kurz, wie sie das
Getreide schadigen.

4. Wie lauten die Fachausdriicke fir Pflanzenschutzmittel gegen Unkrauter, Pilze und tierische
Schadlinge?

5. Zahle die Methoden des integrierten Pflanzenschutzes auf und beantworte die Frage:
Auf welche Methode bezieht sich der Grundsatz ,so viel wie nétig, so wenig mdglich”?

Erklare das , Schadschwellenprinzip” mit eigenen Worten.
Erlautere den Begriff ,Wartezeit”. Wozu wird sie festgelegt?

Welche Anforderungen werden an Pflanzenschutzmittel gestellt? Benenne sie in Stichworten.

© 0 N o

Beschreibe: Wie werden gesetzliche Hochstgehalte fir Ricksténde von Pflanzenschutzmitteln
in Lebensmitteln festgelegt?

10. Erklare: Wie werden die Verbraucher vor zu hohen Rickstanden geschiitzt?

Gedankenspiel

Frage: Was wadre, wenn es ab heute keine Pflanzenschutzmittel mehr gabe? Was wurde sich bei
der Erzeugung von Lebensmitteln, von Futter- und Energiepflanzen ohne Pflanzenschutzmittel
andern?

Aufgaben:
1. Teilt euch in die Gruppen Landwirte, Verbraucher, Verbraucherschiitzer und Lebensmitteleinzel-
handler ein.

2. Zuerst schreibt jede Gruppe ihre Erwartungen, Beflirchtungen und Hoffnungen zu der obigen
Fragestellung auf. Bestimmt dazu einen Protokollanten.

3. Diskutiert danach eure Antworten mit der gesamten Klasse. Wo liegen die Unterschiede zwi-
schen den vier Gruppen?
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Arbeitsblatt 2
Onliebsame PSlonzenkrankherten

Unsere Nutzpflanzen sind Bedrohungen durch Schadlinge, Pilze und Viren ausgesetzt. In der Tabelle
findest du einige Beispiele aus dem , Waffenarsenal” der Natur.

Aufgabe:
Vervollstandige die Tabelle mit Stichworten. Recherchiere dazu im Internet.
Schaderreger .
Kulturpflanze | Name (Virus, Pilz, Schadbild :Ltra%/sverlust bis
Insekt etc.) w70
Kraut- und N
Kartoffel - frihem Befall bis
Knollenfaule
zum Totalverlust
Bis zum
Gerste Gelbverzwergung Totalverlust
5-20%
Getreide Getreidemehltau manchmal bis
zu 40 %
Zuckerriibe Virdse Vergilbung Bis zu 50 %
Zuckerriibe RUbennematode Bis zu 50 %
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Hier 36}\""3 om die Worst

Fleischer/in

Vom ganzen Schwein bis zur Wurst auf dem Teller ist es ein langer Weg.
Diesen lernen Jan (19), Dennis (22) und Max (17) wahrend ihrer Ausbildung
zum Fleischer bestens kennen. Wir trafen die drei aus dem ersten Lehrjahr an
ihrem Berufskolleg Ehrenfeld in KoIn. Ein Fazit vorweg: Der Beruf ist nicht so
blutig” wie gedacht, da Fleischer heute nicht mehr unbedingt selber schlach-
ten. Wer sich fir diese Ausbildung entscheidet, veredelt Lebensmittel, stellt
z.B. hochwertige Wurstwaren und kiichenfertige Produkte her, und kann die

Kunden mit viel Fachwissen beraten.

lebens.mittel.ponlt: Wie seid ihr auf die
Idee gekommen, Fleischer zu werden?
Jan: Eigentlich wollte ich Koch werden.
Fleischer haben aber bessere Arbeitszeiten
und auch mit Lebensmitteln zu tun, daher
habe ich mich dann umentschieden.
Max: Mein Patenonkel ist Fleischer.
Schon als Kind habe ich ihm geholfen,
die Arbeit hat mir immer SpaB gemacht.
Dennis: Auch ich wollte Koch werden,
habe aber keinen Ausbildungsplatz ge-
funden. Dann war das Fleischerhand-
werk fachlich am nachsten.

[.m.p: Wie habt ihr euren Ausbildungs-
platz gefunden?

J: Bekannten von mit gehort der Super-
markt, in dem ich die Ausbildung mache.
D: Ich habe von der Stelle beim Arbeits-
amt erfahren, bin hingefahren, habe die
Bewerbung abgegeben und wurde ein-
gestellt.

M: Ich habe vor der Ausbildung ein Prak-
tikum in dem Betrieb absolviert und wur-
de danach direkt tbernommen.

.m.p: Wie sieht eure Arbeit im Betrieb aus?
J: Wir beginnen um halb sieben. Zuerst
rdumen wir die Theke ein und bereiten
die Bestellungen vor. Lieferanten brin-
gen uns halbe Schweine, die wir dann
zerlegen und zu verschiedenen Produk-

Fakten zum Beruf:

ten, z.B. Waursten, Braten und Schnit-
zeln, verarbeiten. Ich arbeite aber auch
manchmal hinter der Verkaufstheke und
bediene die Kunden.

D: Ich arbeite in einem groBen Betrieb
mit Uber 50 Mitarbeitern und einem
Drei-Schicht-System. Momentan bin ich
in die Frihschicht eingeteilt. Hier stellen
wir Covenience-Produkte wie Schaschlik,
Frikadellen oder Suppen her und verpa-
cken sie.

M: Ich fange morgens um halb sechs an,
indem wir die Fleisch- und Wurstwaren
in den Laden raumen. Dann machen wir
Waurst und mussen dabei auf einiges ach-
ten: beispielsweise, ob die Temperatur
und die Konsistenz stimmen. AuBerdem
muss man die exakte Menge an Gewdr-
zen abwiegen. Danach muss naturlich
alles ordentlich sauber gemacht werden.

.m.p: Wie oft seid ihr in der Berufsschule?
D: Wir haben Blockunterricht, d.h. wir
sind meist zwei Monate im Betrieb und
dann einen Monat in der Schule.

l.m.p: Sind die Ausbildung im Betrieb und
in der Schule aufeinander abgestimmt?

J: In der Schule lernen wir die Theorie,
z.B. Mathe und die Hintergriinde zu den
Produktionsablaufen. Ein Rahmenplan
regelt, dass die Inhalte in der Schule und

Arbeitsorte: Fleischfachgeschafte, Fleisch- und Wurstwarenindustrie, Einzelhandels-
geschafte, FleischgroBmarkte, Schlacht- und Fleischzerlegungsbetriebe, Gastronomie
Fachrichtungen: Schlachten, Herstellen besonderer Fleisch- und Wurstwaren,
Herstellen von Gerichten, Veranstaltungsservice, Kundenberatung und Verkauf,

Verpacken von Produkten

Voraussetzungen: gute Kenntnisse in Mathe, Interesse an Biologie und Che-
mie, Sorgfalt, Verantwortungsbewusstsein, Sinn fur Sauberkeit, technisches Ver-
standnis, Fingerfertigkeit, gute korperliche Konstitution, Teamfahigkeit
Ausbildungsdauer: 3 Jahre im Betrieb und an der Berufsschule

Karriere: Fortbildungen, Fleischermeister/in, Selbststandigkeit, Techniker/in
Lebensmitteltechnik mit Schwerpunkt Fleischereitechnik, Studium z.B. Lebens-

mitteltechnologie
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Fleischer sind keine , Knochenhauer”, sondern
nette Jungs, die Fleisch- und Wurstwaren herstel-
len.

das Praktische im Betrieb gut aufeinan-
der abgestimmt sind — nach drei Jahren
werden wir so alles perfekt beherrschen.

l.m.p: Welche Eigenschaften und Fahig-
keiten sollte man fir euren Beruf mit-
bringen?

J: Man muss Fleisch mdgen. Manchmal
herrscht ein rauer Ton im Betrieb, daher
darf man nicht zimperlich sein. Teamfa-
hig solle man auch sein.

D: Fruhaufsteher sind bei unseren Ar-
beitszeiten von Vorteil.

M: Korperliche Fitness ist wichtig, ein
halbes Schwein hochheben erfordert
Kraft.

l.m.p: Ist der Beruf auch etwas fir Frauen?
J: Auf jeden Fall, leider haben wir keine
in der Klasse.

.m.p: Habt ihr schon mal selber geschlach-
tet?

J: Nein. In Supermarkten wird nicht mehr
geschlachtet, wir bekommen die Ware von
den Schlachthdfen geliefert.

D: Nein, ich auch nicht.

M: Ja, zusammen mit meinem Patenonkel,
aber nicht im Ausbildungsbetrieb.

l.m.p: Habt ihr schon Plane firr die Zukunft?
J: Wenn sich die Méglichkeit ergibt, moch-
te ich den Meister machen.

D: Ich auch und mich danach eventuell
selbststandig machen.

M: Ich mochte zuerst noch etwas arbeiten,
dann den Meister machen und einen eige-
nen Laden er6ffnen.

l.m.p: Wir wiinschen euch weiterhin viel
SpalB an eurer Ausbildung!

Links:

= www.beroobi.de/berufe/
fleischer/#/start/

= www.berufenet.arbeitsagentur.de

= www.handwerk.de

©im.a 2011
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Kurz und gut erklart

Anteile der verschiedenen Konsumbereiche am Treibhausgasausstof3

Jeder Mensch bt einen Einfluss auf die Erwdrmung der Erde aus. MaBgeblich ist dabei der vom Men-
schen verursachte AusstoB der Treibhausgase schuld. Das Oko-Institut in Freiburg beziffert den Anteil
der Erndhrung am AusstoB der Treibhausgase auf etwa 15 Prozent. Darin werden die Produktion der Le-
bensmittel und die GUtertransporte erfasst. Nicht einbezogen werden die Kiihlung und Zubereitung im
Haushalt, diese zahlen zum Bereich ,Wohnen”, sowie die Einkaufsfahrten, diese gehdren zum Bereich
»Mobilitat”. Demnach belaufen sich weniger als ein Sechstel der gesamten Treibhausgasemissionen in
Deutschland auf den lebensnotwendigen Landwirtschafts- und Erndhrungsbereich. Gleichzeitig ist die
Land- und Forstwirtschaft der einzige Wirtschaftssektor, der im Rahmen der pflanzlichen Produktion
Uber die Fotosynthese aktiv das bedeutendste Treibhausgas, das Kohlendioxid, bindet.

Ideen fiir den Einsatz im Unterricht
Fach: Erdkunde, Biologie, Chemie zu den Themen Klimaschutz und -veranderungen bzw. Treibhauseffekt

Aufgaben:

1. Erklare: Was sind Treibhausgase? Wie entstehen sie? Und 4. Vergleicht und diskutiert eure Ideen zum Klimaschutz in
was ist der Treibhauseffekt? der Klasse.

2. Hausaufgabe: Ermittle deinen perstnlichen CO,-AusstoB 5. Schreibt gemeinsam ein Merkblatt , So senken wir die
Uber ein Jahr auf der Internetseite des Umweltbundes- Treibhausgase”. Hangt es in der Klasse auf und zeigt es
amtes unter www.uba.klima-aktiv.de. Lass dir ggf. von euren Eltern.

deinen Eltern helfen.
Dein Ergebnis wird in der Grafik ,CO,-Aquivalente (/

Jahr)” und in einer Tabelle dargestellt. Rechne die Daten Links und Literaturempfehlungen:

der verschiedenen Bereiche in Prozentwerte um. Verglei- = lebens.mittel.punkt 2/2010: Artikel ,Landwirtschaft und

che dein Ergebnis mit der obigen Grafik. Klimaschutz — die Treibhausgase im Blick” ab Seite 21,
3. Uberlege, was du und deine Familie in jedem der vier Download unter www.ima-lehrermagazin.de

Konsumbereiche andern kénntet, um den AusstoB an = Bundeszentrale fur politische Bildung: www.bpb.de,

Treibhausgasen zu vermindern. Themen - Klimawandel
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Botter selber herstelle

Du kannst Butter leicht selber machen. Probiere es doch
einfach mal aus!

Butter ist ein reines Naturprodukt, das ohne Zusatze
auskommt. Bei der Herstellung in der Molkerei wird

das Milchfett, der Rahm, in einer Art Schleuder von der
Milch getrennt. Durch die schnelle Drehung werden die
schwereren wassrigen Bestandteile der Milch nach auBen
gedrangt, die leichteren Fetttropfchen sammeln sich im
Zentrum und kénnen so von der Buttermilch abgetrennt
werden.

Herbs+ - Manqqu

Mandala bedeutet so viel wie Kreis oder Zentrum. Um
einen ruhenden Mittelpunkt sind Formen und Muster
angebracht. Beim Ausmalen der Mandalas kann man gut
entspannen. Probiere es aus!

Tipp flr Lehrerln: Kopieren Sie das Mandala mit der
gréBten VergréBerung.

lebens. mittel. 3-2011

Abz'a'xhlreime
rond vm dea Bavershot

Nachgedacht
und mitgemacht

1,2,3, 45 6'P7\"'b i
eine Bauerin kocht Ruben,
eine Bauerin kocht Speck,

und du bist weg.

den 1,23
. UI€ Henne legt i Fi
Sie setzt sich 5 i
<4 SICh auf das Ej pip
da schliipft ein gelbes Kiiken ?:35

14,9,

und du bist dran)

Zipfel, zapfel.

gin und Apfel,
Birm und NUsS,
suchen musst!

Leckere WUasse(n)kekse

Kann man Kekse auch ohne Backofen backen? Ja, das
geht mit dem Waffeleisen! Die Kekse sind schnell fertig,
tragen ein hiibsches Muster und schmecken késtlich.

Das Rezept ist eine gute Idee fiir ein Klassenfest oder
einen Geburtstag.
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Nachgedacht
und mitgemacht

Abzahlreime sind Kinderreime, die in Spielen genutzt

werden, um zufallig ein Kind aus einer Gruppe auszuwah-

len, dem eine bestimmte Rolle in einem Spiel zugewiesen
wird.

System:

Beim Abzahlen wird bei jeder Silbe, Wort oder auch nur
bei jeder betonten Silbe der Reihe nach auf eines der in
einem Kreis stehenden Kinder gezeigt und das Kind, auf
das bei der letzten Silbe des Reims gewiesen wird, ist
damit ausgewahlt.

Die Anzahl der Silben (ibersteigt in der Regel das intuitive
Rechenvermégen der teilnehmenden Kinder, sodass, egal
mit welchem Kind auch der Reim begonnen wird, fir die
Kinder das Ergebnis tatsachlich unvorhersehbar und so-
mit einem Zufallsgenerator gleich erscheint.

Im Unterricht:

Die Schler sollen sich einen eigenen Abzahlreim zum
Thema Landwirtschaft ausdenken und vortragen.

Zutaten (fiir etwa 40 Stiick):

Fiir den Teig: 160 g Weizenmehl Type 405, 80 g Weich-
weizengrieB, 1 Ei, 90 g Zucker, 150 g Butter, 1 Prise Salz
auBerdem Fett flir das Waffeleisen

Kichengerate:

Kiichenwaage, Rilhrschiissel, Klichenmesser, Pinsel,
Waffeleisen

Anleitung:

1. Gebt die Teigzutaten in eine Schiissel und verknetet sie
mit den Handen.

2. Formt den Teig zu einer dicken Rolle (etwa 5 bis 6 cm
Durchmesser).

3. Stellt den Teig fir eine Stunde in den KiihIschrank.
4. Fettet das Waffeleisen ein und erhitzt es.

5. Schneidet von der Rolle etwa 1 cm dicke Scheiben ab
und legt sie in die Mitte des Waffeleisens.

6. Beim Backen bekommen die Kekse ein schones Waffel-
muster.
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Zutaten:

1 Becher zimmerwarme Schlagsahne mit einem Fettgehalt
von mindestens 30 Prozent, eine Scheibe Brot oder ein
Brotchen, Krauter, z.B. Petersilie oder Schnittlauch, evtl.
Salz

Kiichenutensilien:

1 sauberes Schraubglas mit Deckel, 1 feines Sieb,
1 Essloffel, 1 Schiissel zum Auffangen der Buttermilch,
1 Strohhalm, 1 Messer, 1 Schneidebrett

Anleitung:

1. Fiille die Sahne in das Schraubglas und verschlieBe den
Deckel gut. Schiittle das Glas so lange, bis sich ein fester,
gelber Butterklumpen bildet — das kann schon einige
Minuten dauern.

2. Fiille den Inhalt des Glases in ein Sieb und lass die
entstandene Fliissigkeit in die Schiissel ablaufen.

3. Driicke die Butter im Sieb mit einem Essléffel vorsichtig
aus, sodass die restliche Fliissigkeit austreten kann.

4. Verkoste deine selbst gemachte Butter auf einem Brot
oder Brotchen mit einer Prise Salz und Krautern.

Zeichne die Linien des Mandalas fertig und male es aus.

lebens. mittel. 3-2011



ExperimentierKuche:
Schiler entdecken Alltagschemie

Saccharose, Natriumchlorid und Ascorbinsdure heiBen umgangssprachlich
Zucker, Salz und Vitamin C - beim Einkaufen im Supermarkt kommt nicht nur
eine bunte Warenwelt, sondern auch ein wahres Chemielabor zusammen. In
der ExperimentierKiiche im Deutschen Museum Bonn erkennen die jungen
Besucher, welche wichtige Rolle die Chemie in unserem Leben einnimmt.

Die ExperimentierKiiche nimmt Schule-
rinnen von der 2. bis zur 10. Klasse mit
auf eine Reise in die faszinierende Welt
der Alltagschemie. Statt trockener The-
orie und Formeln erleben sie durch ein-
fache und gefahrlose Experimente mit
haushaltsiblichen Stoffen die spannende
Seite der Chemie. In der Museumsum-
gebung und unter fachlicher sowie pa-
dagogischer Betreuung experimentieren

In der ExperimentierKtiche lassen sich Schiler schnell fir Chemie

begeistern.

die jungen Nachwuchswissenschaftler in
kleinen Gruppen und erschlieBen sich so
selbst ein alltagsorientiertes chemisches
Basiswissen und eine verbraucherorien-
tierte Warenkunde.

Erforscht werden Lebensmittel, Farben,
Kosmetika oder Putzmittel. Je nach
Jahreszeit wechseln sich die Inhalte der
Programme ab: So kann man z.B auch
Ostereier oder die Weihnachtsbackerei

und groBe Besucher.

Ein Fest fiir den Apfel

Zur Erntezeit von September bis Ende Oktober haben Apfelfeste, -markte
oder -tage ihre Hochsaison. Von Nord- bis Siiddeutschland locken dann zahl-
reiche Veranstaltungen zu Ehren des deutschen Lieblingsobstes. Der Apfel
wird besonders an den Wochenenden, aber auch dariiber hinaus, auf vielfal-

tige Art und Weise gefeiert.

Die Veranstaltungen bieten ein abwechs-
lungsreiches Programm fiir junge bis alte
Apfelliebhaber. Zumeist ist die Vielfalt an
alten und neuen Apfelsorten appetitlich
ausgestellt und kann ausgiebig verkostet
werden. Wer noch nicht weiB, welche
seine Lieblingssorte ist, kann es dabei
herausfinden. Wissenswertes Uber die
verschiedenen Apfelsorten und Apfel-
baume vermitteln unterdessen Fachleute
oder die Obstbauern selber.

lebens. mittel.
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Aus dem knackigen Kernobst wird lecke-
rer Apfelsaft gepresst — dieser Produkti-
onsweg kann vor Ort verfolgt und direkt
danach frisch geschmeckt werden. Aber
auch Kulinarisches aus der Apfelklche,
wie z.B. Apfelchips und Apfelgelee, steht
zum Probieren und Kaufen bereit. Wah-
rend die groBen Besucher Apfelkuchen
genieBen, kénnen sich die Kleinsten mit
Spielen rund um das gesunde Obst be-
schaftigen.

naturwissenschaftlich unter die Lupe
nehmen. Der Herbst-Workshop ,Die
tolle Knolle — Experimente rund um die
Kartoffel” ist fur die 7. bis 9. Klasse ge-
eignet.

Die ExperimentierKliche ist eine Koope-
ration des Deutschen Museums Bonn
und der Deutschen Telekom Stiftung.
Ideengeber ist der Lebensmittelchemiker
Professor Dr. Schwedt, der mit Experi-
mentalvortrdgen u.a. zur Chemie von
Supermarktprodukten bundesweit be-
kannt ist.

Weitere Informationen finden Sie un-
ter www.deutsches-museum-bonn.de.

Eine Fahrt in der Apfelkiste durch die Plantage ist ein Erlebnis fur kleine

Viele Obsthofe bieten auch Fuhrungen
oder Fahrten Uber den Hof und in die
Obstplantagen an. Ein besonderes Erleb-
nis: Bei einem Zwischenstopp durfen sich
die Gaste selber Apfel von den Bdumen
pflucken. In manchen Regionen ist der
Auftritt der Apfelkdnigin der Hohepunkt
der Apfelsaison.

Tipp:

Auch bei Innen in der Nahe findet sicher
eine Veranstaltung rund um den Apfel
statt. Schauen Sie doch in den Veran-
staltungskalender lhres Wohnorts bzw.
Tourismusvereins oder fragen Sie bei
einem Obstbauern in der Gegend nach.
Viele Obsthofe bieten in der Erntezeit ein
spezielles Programm fr Schulklassen an.

©i.m.a 2011
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— Anzeige —

Neue Info-Angebote
fr Lehrkrafte zu

Mehl, Miillern und Miihlen

Diese Fach- und Verbrauchermedien sind bei Angabe der Ad-
resse von Schule bzw. Bildungseinrichtung als Versandadresse
fiir Lehrkréfte in Einzelexemplaren kostenlos zu bestellen bei
Bundesmihlenkontor GmbH, Postfach 30 01 62, 53181 Bonn
Telefax: 0228 / 97610-99; E-Mail: bmk@muehlen.org

Ohne Mehl ist nichts gebacken ...

... heiBt die neue 24-seitige Broschiire zur
Verbraucherinformation. Mehl ist in den
Augen vieler Menschen heutzutage eine
Selbstverstandlichkeit: Ein einfaches Gut
des tdglichen Lebens, das jederzeit, Gberall
und preisglinstig zu haben ist. Aber so ein-
fach, wie das mit dem Mahlen des Mehls
auf den ersten Blick zu sein scheint, ist es
nicht ...

Das Heft liefert fachliche Informationen in Text und Bild zum viel
zitierten ,Weg vom Korn zum Brot" in vier Kapiteln:

¢ Landwirtschaft: Saen, pflegen und ernten

o Miillerei: Prifen, sdubern und mahlen

» Mahlerzeugnisse: Kneten, backen und genieBen

¢ Erndhrung: Wahlen, essen und sich wohlfiihlen

Bestes aus deutschen Miihlen ...

... bringt eine neue DVD mit zielgruppen-

gerecht und modular aufbereiteten Infor-

mationen in bewegten Bildern. Sie zeigen

die moderne Mihlenrealitdt als kompakte

Themeninfos von jeweils drei bis vier Minu-

ten — in aktueller Fernseh-Bildsprache, mit

fachlich fundierten Erklarungen, Statements

von kompetenten Fachleuten und Antwor-

ten auf die wichtigsten Verbraucherfragen:

o Technik: Was passiert in einer modernen Muhle?

o Beruf: Was machen eigentlich die Millerinnen und Mdiller?

e Produkte: Was ist Mehl, wie wird es hergestellt, welche
Sorten gibt es?

® Branche: Wo stehen die Mhlen im Wandel der Wirtschaft

heute?

Ein Kurzvideo als Filmtrailer

und interaktive Postergalerien ...

... gibt es online auf den Websites des Miihlenverbandes — fiir
spannende virtuelle Kurzbesuche: In dreieinhalb Minuten den
Weg vom Getreide zum Mehl in ,schnellen Schnitten” an-
schauen, oder sich mit Fotos oder Videoclips durch eine moder-
ne Miihle klicken.

Weitere Medien und Informationen ...
... in den Internet-Angeboten zu Mehl, Miillern und Mihlen:

www.planet-schule.de/wissenspool/ein_jahr_
auf_dem_bauernhof

Planet Schule ist ein Gemeinschaftsprojekt von
SWR und WDR, das multimediales Schulfernsehen
anbietet. Zu dem Thema , Ein Jahr auf dem Bau-
ernhof” gibt es im ,, Wissenspool” umfangreiches
Filmmaterial, Ideen fir den Unterricht und ein
Lernspiel.

www.entdecke-die-vielfalt.de

Die Deutsche Bundesstiftung Umwelt ruft mit
ihrem neuen Schiler- und Jugendwettbewerb Kin-
der, Jugendliche und junge Erwachsene auf, sich
mit der biologischen Vielfalt des Lebens auf der
Erde zu beschaftigen. Es winken Preise im Wert
von 25.000 Euro. Einsendeschluss ist der 7. De-
zember 2011.

www.slowfood.de/kinder_und_jugendliche
Slow Food, eine Non-Profit-Organisation und
weltweite Vereinigung von bewussten GenieBern
und mundigen Verbrauchern, engagiert sich mit
den verschiedensten Projekten fur gesunde und
genussvolle Erndhrung von Kindern und Jugendli-
chen.

www.tagderzahngesundheit.de

Unter dem Motto , Gesund beginnt im Mund - je
friher, desto besser!” findet am 25. September
der ,Tag der Zahngesundheit” statt und mochte
mit Events auf Mundhygiene aufmerksam machen.
Auf der Homepage befindet sich ein Verzeichnis
von Veranstaltungen im gesamten Bundesgebiet.

www.jobundfit.de

Im Berufsalltag sind Gesundheit und Wohlbefinden
wichtig, dabei spielt die richtige Erndhrung eine
wesentliche Rolle. Die Seite der Deutschen Gesell-
schaft fur Ernahrung gibt Berufstatigen praktische
Tipps fur eine ausgewogene Erndhrung und halt
Materialien zum Download bereit.

www.hessische-milch-und-kaesestrasse.de
Entlang der Hessischen Milch- und KasestraBBe ge-
ben Milcherzeugerbetriebe, Molkereien, Kasereien
u.v.m. Einblicke in die Erzeugung und Verarbeitung
der Milch und laden zum GenieBen regionaler
Spezialitaten ein.

lebens. mittel.

3-2011



information.
medien.agrar e.V.

i.m.a-Schiilerprogramm auf der Agritechnika

Schulklassen und Lehrerkollegien sind als Besucher der welt-
weit groBten Landtechnik-Ausstellung Agritechnica in Hanno-

ver herzlich willkommen. Zusammen mit dem Landvolk Nieder-
sachsen bietet der i.m.a e.\V. vom 15. bis 19. November nach
Voranmeldung ein Schilerprogramm an.

Die Schulerinnen und Schiler sollen sich dabei selbst in Form
konkreter Aufgabenstellungen, die zu verschiedenen Ausstel-
lungsstanden fihren, von den vielfaltigen Aufgaben und Leis-
tungen der modernen Landwirtschaft ein Bild machen. Das
Angebot richtet sich an Schilerinnen und Schiler ab Klasse 7
der allgemeinbildenden Schulen.

Weitere Informationen unter
Tel. Nr. 030 8105602-0 und
www.ima-agrar.de.

Werkstatt LIVE auf der Agritechnika

Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) bietet auBer-
dem ein besonderes Highlight , Werkstatt LIVE” an. Anhand
von praktisch vorgefthrten und kommentierten Wartungs-
und Reparaturarbeiten an Landmaschinen werden die Anfor-
derungen an die verschiedenen Qualifikationsstufen fir Land-
und Baumaschinenmechaniker aufgezeigt. Daneben gibt es ein
umfangreiches Infoangebot seitens der Ausbildungstrager zu
diesem Beruf. Zum ersten Mal wird es auch einen Mitmach-
bereich geben, wo die jungen Besucher selbst aktiv werden
kénnen.

Weitere Informationen
unter www.agritechnica.com

Sie
aktiv mit!

Vorschlage far einen

Aufruf: Gestalten

lebens.mittel

uns lhre Ideen und

| |

im Wert von jeweils 50,00 EUR.

[ 11.
Einsendeschluss ist der 31 10.20
re Nachrichten an
auf lh e

ir freuen uns
wir f lehrermagaz!

redaktion@ima-
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Unterrichtsbaustein in

chaft.
mit einem Unterrichtspaket }
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Informationen zum Abonnement und Bezug von lebas.mwel.ponld

Sie kdnnen lebens.mﬁ-fel.ponl& kostenlos im Online-Abonnement erhalten.

Die gedruckte Ausgabe von lebeﬁs.m'l‘f“"el.punk‘l' kénnen Sie fur 3,— Euro
(zzgl. Versandkosten) im i.m.a-Webshop bestellen.

Unter www.ima-lehrermagazin.de finden Sie alle notwendigen Informationen
zum Online-Abonnement und zur Einzelheftbestellung.

information.medien.agrar e.V.

Hoftore 6ffnen

Seit funfzig Jahren verbindet die i.m.a Land
und Stadt durch unabhangige und umfas-
sende Information zur Landwirtschaft.

Verstandnis wecken

Die i.m.a beschreibt und illustriert Zusam-
menhéange in der deutschen Agrar- und

Erndhrungswirtschaft, beobachtet Veran-
derungen und fragt nach Hintergrtinden.

Einblicke geben

Die i.m.a gewahrt Lehrerinnen und

Lehrern, Schulkindern und Jugendlichen

sowie Konsumenten Einblicke in die Welt information.medien.agrar e.V.
der Bauernhéfe, der Nahrungsmittel und Wilhelmsaue 37

. . . . 10713 Berlin
ins wirtschaftliche und politische Umfeld. Tel. 030-81 05 602-0

. . Fax 030-81 05 602-15
Die i.m.a wird von den deutschen info@ima-agrar.de

Bduerinnen und Bauern getragen. www.ima-agrar.de



